FINE [ASTING | SCHWEIZER WEINE

Mémaire), Georg Fromim vom Welngiut Fromm in
Jer Ruindner Herrschait, Alain Schwarzenbachvom
gleichnamigen\Weingutam Zirichsee und Christian
Vessat vom Weingut Cru del’llopital ausder Drei-
Seen-Region.

as erfieuliche Fazit vorweg: Schweizer Weine
reifen generellhervorragend, wobciesnatiir
licherweisc gewisse Unierschiede bezuglich

der Jahrgange gibt. Zchn Jahre sind kein Problem.
Die Weine behalten 1hre Frische, sind strukturiert

und glinzen durch cine vielschichtige Aromatlk.
Fur michstehennach dieser Degustation zwei Weine
ganz oben: Zum einen hat der ilteste Cru dleser
Verkostung, der Cornalin 2002 des Walliser Guts
Mercier, dankseiner Komplexitatund Eleganz cinen
iibetzeugenden Auftritt hingelegi. Cornaliniist eine
eigenstzndige Spezialhiiit und der wohl heraus-
ragendste Rotwein des grofiten Anbaugebiets der
Schwreiz. Die Kreuzung zweier Sorten aus dem
itelienischen Aostatal wuide im Wallis erstmals Im
14. Jabrhundert erwihnt.

Zum anderen war der Weiliwein Broz Girand
Cru 2010 der Waadthinder Domaine La Colormbardie
groBc Uberraschung, Der aus Chagselas grkelterte
Cru aus eincr Einzellage st hervoreagend gereift
und der Beweis dafiir, dass diese oft etwas verkannte
Sorteihre Herkunft gekonne widerspiegeln kann und
ibre Fahiigkeitenerst nach cinigen Jnhren offenbart.
Grofies Kinound zudem preisiich unschlaghar: Der
neue Jahrgang kostet weniger als 20 Franken die
I'lasche - wahrlich eine bescheidene Investition In
eine verhciBungsvolle Zukunft.
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UberdenDachernder Stadt, it fiinften Stock des fantastischen Einstein Gourtnet
Restaurants mit Blick auf S t. Gallen, war fir die FINE-Verkostung ailes perfekt
angenichtet. DasThiema des rundum gelungenen Abends: » Gereifte Schweizer
Weine«. Sommelier Loris Lenzo, der rund 3000 Flaschen im Weinkeller dcs
Horels Einstein verwaltet, prisentierte neun Flights und 39 \Weine. Als Gast
geber fungierten Peter Kriemler, Prasident von Akris (Mode) mii Hauptsitzin
St. Gallen, und Ralf Frenzel. Herausgeber von FINE Das Weinmagazin.

Peter Keller verkostet

neununddreiflig Weine von elf Schweizer
Weingutern von 2023 bis 2002

FLIGHT 1

Brez Grand Cru b
ﬁ Domaine La Colombe, Waadt . 91/90P

LagenChasselas. etwas verhaltenes Bouquet, braucht Luft, Zittus und mine-
ralische Noten., jugendlich, ockea, gute Saure, schlank, mittellang, Bengugr
noch etwas Zejt.

.ty ri Brez Grand Cru
Domaine La Colombe, Waadt 93/90 P

Erste Reifetdne, gelbe Fruchtei nder Nase, etwas Brotrinde, frisch im Antrunk,
leicht, komplex. elegent, sehr gute Lange mit einem leicht salzigen Abgang

BrezGrand Cru i
Domaire La Colombe, Waadt 95/94 P

Dank der phanomenalen Frische ein uberragender Jahigang, der das enorme
Potenzial von Chasselas 2eigt Gereifte Aromatik mit nussigen Tonen, lang
anbaltend, ausgewogen.

Brez Grand Cru B
Domaine La Colombe, Waadt 94/92 P

Dunkles Gelb, gereiftin der Nase und am Gaumen, Noten von Dorrfriichten
undMandeln, relativ vielscbichtig, nocb friscb, schones Finale. Jetzt trinken.

w Riuschling Seehalden
Schwarzenb ach Weinbau, Zurich 90/90 P
WeiBe Spezialitat vom Ziirichsee, mirtleres Gelb, aromatisches Bouquet (Zitrone,

Bluzerangen, steinige Noten), am Gaumen jugendlich, trocken, mittelschwer,
gut strukeuriert, leicht bitter im Abgang. Hat gutes Potenzial.
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bézaley Grand Cru Médinette
Domaine Bovard, Waadt

90/88P

Beriihmter Chasselas aus dem Lavaux, intensives Bouquet, Zitrus,mineralische
Anklinge, trocken, sebr jugendlich, kriftiger Korper, mittlere Saure. Bramchrt
noch Zeit zur Entfalrung.

Dé_zéie_y Grand Cru Médinette
Domaine Bovard, Waadt 91/90 P

Immer noch eine helle Farbe, erste Reifetdne in der Nase, Wermut, Karamell,
mineralischcAnklinge,am Gaumennach wie vorjugendlich, fast 6lig, mitzlere
Saure, dicht, stoffig, gutes Potenzial,

Dézalg); Grand _(3;u_l~4édinette
Dormaine Bovard, Waadt 92/91 P

Gereiftes Bouquet. reife Frachte, nussige Tone, komplex, vollmundig, Jeichte
Bitterkeit, relativ lang anhaltend im Abgang.

=

94/93 P
wolil der Jahrgang mit dem groBten Porenzial. Intensives Gelb, in der Nase

Noten von Nissen und Manceln, vielschichtig am Gaumen, schene ¥rische
und Spannung, langes Finale,

»11[11:} Dézaley Grand Cru Médinette
Domaine Bovard, Wa adt

(GLIGHT e ———

Rauschling Seehalden ]

Wéchwarzenbach Weinbau, Zurich ‘ %/93p

Reifin1 Duft, ieicht mineralische Anklange, mittelschwer, noch ]ebendig, relatv
komplex, sehr gute Lange. Besitzt weiteres Alterungspotenzial,

Rauschling Seehalden
Schwarzenbach Weinbau, Zurich 92/91 p
Guterhalten trotz einem eher schwiichcren fahrgang. Leichte Petrolnote, Honi g-

Anklinge, am Gaumen prisenticrt sich der Wein attruktiver als in qeg Nase
druckvoll, gute Frische, elegaut, gute Liinge, :
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