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Au ceur des vendanges | Laua paccot - Féchy (vD)

«La venaange pour reconnecter

es clients a la v

Le Domaine La Colombe

a Féchy accueillera

des visiteurs-vendangeurs
d'un jour les week-ends
des 23 et 24 septembre
ainsi que les 30 septembre
et 1°" octobre pour l'opération
«Au coeur des vendanges »,
organisée par Swiss Wine
Promotion. Quatorze
personnes découvriront
les coulisses d'une cave

de La Cote.

es vignes en biodynamie, les
Paccot, a Féchy, connaissent
bien et maitrisent les tech-
niques nécessaires depuis
pres d’'un quart de siecle.
Raymond, qui a fait voler le Domaine
La Colombe depuis 1982, et sa fille Laura,
qui a pleinement repris 'exploitation il y a
peu, n’imaginent plus cultiver leurs 15 hec-
tares en propriété autrement qu’en suivant
ce mode respectueux de la nature.
Honorés de multiples trophées, les 26 vins
qui sortent de la cave fezzolane gagnent
leurs lettres de noblesse des la vendange.
Sur les parcelles de Féchy, Bougy-Villars,
Perroy et Mont-sur-Rolle, tout est cueilli a
la main. «Le reste de année également,
nous ne recourons qu’au travail manuel
pour la taille et les effeuilles, avec dix em-
ployés a ’'année et quelques saisonniers sur
les coteaux, a la cave. Nous sommes pour-
tant suréquipés en engins mécaniques, avec
un tracteur et deux chenillettes, indispen-
sables pour les traitements et le soin des
sols», observe la jeunc vigneronne.
Au chevet des cuves ensuile, Laura Paccol
ainsi que son pére et le fidele caviste Jason
Miguel privilégient le débourbage naturel
et les fermentations naturelles. «En travail-
lant sur les températures, on peut se passer
de levures et n’ajouter que peu ou pas du
tout de sulfites», se¢ félicite la trentenaire.
Leurs vins au terroir prononcé enthousias-
ment une clientele (idele, parmi lesquels de
grands chefs gastronomiques.
Le domaine ouvrira ses portes uniquement
le samedi 30 septembre, a quatorze per-
sonnes, privilégiées car prévoyantes, qui
empoigneront leur sécateur dans le cadre
de D'opération menée par Swiss Wine
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«Revenir en arrire
ne serait pas

une facilité. Tout
ce que I'on fait

a La Colombe,

je le comprends

etj’y adhere
pleinement.»

LAURA PACCOT

Les conseils de dégustation de Frédy Girardet

Installé pour sa retraite a Féchy,
attiré par les vins des Paccot,

le cuisinier du siécle, Frédy Girardet,
livre ses recommandations d'alliance
mets-vins.

tout seigneur, tout honneur: le
Chasselas La Colombe, entrée de
gamme de la cave fezzolane, est

«un vin qui ouvre l'appétit et ne fatigue pas
le palais, a déguster a I'apéritif, également
sur des amuse-bouche». Malgré son nom,
le Chasselas du Petit Clos est un grand cru,
issu d'une parcelle sur la zone de produc-
tion Mont-sur-Rolle. Il se déguste «avec
des plats salés ou a base de fromage,
soufflés, quiche lorraine, tarte a l'oignon,
ou de la viande séchée ou du jambon cru».

Avec le Pinot gris, le chef étoilé retraité
suggeére «des plats corsés et épicés, un foie
de canard chaud, un gratin de crustacés ou
une soupe de poissons et coquillages ».

Le Pinot noir et viande, un duo parfait

Au méme titre que le Chasselas, le Pinot
noir fait partie de 'ADN du Domaine La
Colombe. Selon Girardet, il faudrait le boire
avec «des saveurs franches et délicates,
comme une volaille rotie, une viande gril-
lée ou un carré d'agneau aux champi-
gnons».

De saison, La Colombe noire (également
un Pinot noir monocépage) accompagne
a merveille «du gibier a plumes, des sal-
mis de perdreaux, un canard nantais rosé
ou un rable de lievre». @
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Promotion (lre ci-dessous), pour vivre une
journée de vendange hors normes au Do-
maine La Colombe. Laura Paccot en ex-
plique les particularités.

Quelle est la spécificité de la vendange
au Domaine La Colombe?

Nous récoltons tout a la main. Pour cela,
nous pouvons compter sur une équipe de
18 vendangeurs fideles. Nous leur deman-
dons de trier directement a la vigne afin de
séparer les grappes parfaites et celles qui
présenteraient la moindre imperfection.
Celles-c1 sont ensuite déposées dans des
cagettes ajourées que 'on déplace en bout
de ligne sur des luges avant de les achemi-
ner au pressoir.

Plongez « Au coeur
du vignoble »

Cet automne, en compagnie

des vigneronnes et vignerons suisses
les 23 et 24 septembre ainsi que

les 30 septembre et 1" octobre. @

Informations et réservations
www.aucoeurdesvendanges.ch
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: Laura
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:33ans

! ORIGINE
i Féchy

{ FORMATION

i Ecole hoteliere

i de Lausanne,

i HES en viticulture
: et cenologie

i de Changins

i LES VENDANGES,

i POUR MOI, C'EST...
: Un moment

i crucial qui nous
i permet de bien

: travailler en cave
i sans ajouter

i de produits

: dans nos cuves.

Le Chasselas est roi
au Domaine La Colombe a Féchy,
exploité par Laura Paccot.

Quelle est votre motivation

a participer a cette opération

«Au cceur des vendanges»?

Ce n’est pas forcément pour acquérir de
nouveaux clients, ni pour bénéficier de
main-d’ccuvre non payée, car quatorze
visiteurs-vendangeurs dans notre équipe
auront plutot tendance a nous ralentir.
Néanmoins, cette année, il y aura relative-
ment peu de tri a faire en coupant, car le
raisin est sain. Par ailleurs, nous conserve-
rons une parcelle spécialement pour cette
journée découverte, car la météo nous a
conduits a anticiper la récolte.

Cette opération me parait importante
pour son aspect didactique d’une part et
surtout pour reconnecter les participants
alavigne et a la terre. C’est 'occasion aus-
si d’expliquer tout le travail qui est derricre
une simple bouteille de vin et ainsi d’en jus-
tifier le prix.

Est-ce difficile de prendre

la succession de Raymond Paccot,

sacré notamment Icéne du vin suisse
par le guide Gault & Millau et qui

a placé la barre trés haut en donnant

a La Colombe une solide réputation

bien au-dela de La Céte?

Je tiens a préciser que mon papa ne m’a
pas lachée toute seule a la téte de Pentre-
prise. Je bénéficie encore de sa longue ex-
périence, dont je m’inspire depuis plu-
sieurs années. La culture en biodynamie
est une évidence pour moi aussi. Revenir
en arriere ne serait pas une facilité. Tout ce
que l'on fait a La Colombe, je le comprends
et j’y adhere pleinement. Et durant la tran-
sition, il m’a aussi laissée amener ma propre
touche. Apres avoir suivi la HES de Chan-
gins, j’al commencé par reprendre les ac-
tions pour les vignes, puis la cave et désor-
mais ’ensemble du foncier. Et si c’est moi
la patronne aujourd’hui, je ne peux me
passer de Pappui de Jason, notre caviste
depuis vingt-deux ans, et évidemment de
mon pere. Toutes les décisions se prennent
a trois, voire quatre. Et cela semble plutot
bien fonctionner. @
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