La Colombe et Crissier,
40 ans de mariages

=310 13 Frédy Girardet a fait entrer les vins de Raymond Paccot dans la carte de son Hotel de Ville, déja parmi
les plus fameux restaurants du monde. Quatre décennies plus tard, ces Féchy y sont toujours, et en majeste.

rédy Girardet et Ray-
mond Paccot sont cite &
cote. en bout de table,
dans la cuisine de 1I'Hd-
tel de Ville & Crissier. Difficile de
tenir avec eux une discussion
construite tant les dewx amis de
Féchy semblent avoir de choses
3 se raconter, & se souvenir.
Car ces jours, ils fitent 40 ans
d'une histoire peu commune,
entre la cave fezzolane de la Co-
lombe et la plus prestigieuse ta-
ble de Suisse.

Frédy Girardet est I'une
es trnis ersonnes ui

dans mon parcours.”

RAYMOND PACCOT
VIGKERON A FECHY

Une histoire qui commence i
vélo, «Comment il sappelait
déja, il fabriquait des bicyclet
tes... Jacky...s, démarre Girar-
det. Merceyls, compléte Paccot.
J'ai toujours aimé Jes vins de
[a Cote. Je leur trouvais une
fraicheur qui me plaisadt, aussi
pour ma cuisine. Et done Jacky
me sert un jour un chasselas de
la Colombes le chef, pas en-
core domicilié i Féchy, est déf
un monument de a gastrono-
mie mondiale, Et il est sé&duir,

«|'en aimerais

36 bouteilles»

«Nous étions au début des an-
nées 1980, il a appelé 1a cave, se
souvient Raymond Paccot, qui
ne Mavait pas encore reprise des
mains de son papa. 1l me dit dl
est ban votre vin, j'en almerais
36 bouteilless» Quarante ans,
quatre chefs, une phuie d'étotles
et de distinctions plus tard, &
relation devenue amicale, pres-
que familiale, s¢ poursuit
Arrivé a Crissier en 1995 et au-
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Frédy Girardet, Lalira Paccot, Raymend Paccot et Franck Giovannini réunis dans les cuisines de I'Hotel de Ville, & Crissier.

Jourd'hui & la téte de I'établisse-
ment, Franck Giovannini a éeé
<biberonné a la Colomber, sou-
ritil en face de Laura Paccot
pendant que leurs ainés par-
lent... Japon. «Ces vins ont ac-
compagné I"Hitel de Ville et ses
moments importants.»

Ainsi, la Colombe se trouvait en
belle place sur le menu fétant le
titre de Cuisinier de I'année, dé-
cemé en 2018 par le guide
Gault&Millau, Ainsi encore, il
n'est pas rare que des crus du
domaine viennent directement
parfumer les ceéations du chef.

A Féchy, le patron est une patronne

Changement d'ére chez les Paccot. Ce mois, Raymond,
pére, a vendu l'entier du foncier & Laura, 1a fille. D&a aux
commandes avec son patemel depuls plusieurs années,

Ia vigneranne est désarmais officieliement seule & la batre,
Officlellement, car la transition se poursulvra en cheur,

«j@ ne compte pas tout révolutionners, prévient Lavra
Paccot. Qul Inscrit le terrolr et fe respect du vivant au ceeur
oe ses objectifs. «Et papa continuera & partager son expeé-

rlence et ses idées.n

Pour Vicialne et mol, c'est une étape évidemment impor-
tante, souffie Raymond Paccot. Sinous proposons une
soirée spéciale autour de nos vins, le 23 févrler & I'Hotel de
Vitle, c'est auss| pour féter cette reprise.s «Et, tigole
Franck Clovannini, | vous en aurais voulu si vous aviez

fait ¢a allleurs!s

Ainsi, enfin, et comme ses pré-
décesseurs, Franck Giovannini
goupille chague année une cu-
vée de la Colombe, 3 sés cou-
leurs.

uLe Frédy» en voisin,
Rochat a vélo

tbe Frédy vient {encore au-
jourd'hui) en woisin, Philippe
(Rochat. son successeur) débar
quait a la cave @ vélo, raconte
Raymond Paccot. Avec Franck,
on finalise les assemblages par-
fois & Crissier, parfois & Féchy.
Car si le cru est essentiellement
composé d'une cuve de chasse
las choisie par les chefs, cCest 2
ces derniers de décider des ma-
riages. Laurence Rochat, com-
pagne de Philippe jusqu'a son
déces, Saccupe encore de fa ar
vée Rochat. Brgtte Violier a,
quant a elle, mis entre paren-
theéses le cruau nom de Benoir,
son mari dispary,

Un peu d'amigne pour plus de
rondeur, de suvignon pour
davantage d'acidité? «Pas stir
qu'on puisse reconnaitre les
chefs 3 Jeur bouteiller, consi-
dére Laura Paccot. «Par contre,
on remargue qu'il y a toujours
plus de fraicheur, que les
cuvées sont plus droites, lors-
qu'lls  sont  en  activités
rLe Girardet, aujourd'hui, est

Les vins de La Colombe ont
accompagne 'Hotel de Ville
gt ses moments importants.”

FRANCK GIOVANNING
FATRON ET CHEF ACTUEL DU RESTALRANT
D LHOTEL DE VILLE

devenu plus structuré, plus
gourmand, poursuit  Ray-
mond. Lorsque Franck vient, il
crée un vin A servir A table,
pour accompagner un plat.
C'est désormais moins le cas
pour Frédy ou Laurence.»

Le goit des vins

de gastronomie

Et pour Je reste, les vins de la
Colombe ontls évolué aussi au
contact de la trés haute gastro-
nomie? «[ls évoluent surtout en
fonction de ceux qui les font, et
mon pére a toujours aimeé déve-
lopper des vins de gastrono-
mies, tempére Laura Paccot, qui
dailleurs reprend tréts formelle-
ment le domaine familial en ce
mois de janvier (lire encadné).
On sent néanmoins assez vite
combien Frédy Girardet a
compté dans le parcours du vi-
gneron  fezzolan. «Avec mon

papa et Jean Crettenand, mon
professeur d'cenologie 4 Chan-
gins, Frédy fait partie de ceux
qui m'ont le plus margqué dans
mon parcours, Nous échan-
geons beaucoup, depuis 40 ans.
1l a toujours été tres généreux
et franc dans ses retours, cCest
trés précieux.

L'art du sandwich

Iy a le travail. il y a la vie aussi.
Et finalement. s'il est une no-
tion qui revient sans cesse en
cette chaleurcuse matinée de
retrouvailles, Cest 1'amitié. Car
ici, les liens vont bien awdell

marquera les 40 ans de

Franch Giovannini, Frédy Girardet, Raymond et Laura Paccot précises|
le dernier accord met-vin pour la soirée du 23 février prochain, qul

des accords metsvins, s
Pridys, comme Pappelle Ray
mond, est souvent & la Co
lombe.

«Méme pour faire des sand
wichs>, se souvient Violaind
Paccot, qui raconte cette soirée
concert au caveau pour lagueil
I'épouse de Raymond avait e
droft & un cours particulier di
muaitre. o) avait été trés clair sw
la varkété de pain, et s'étai
chargé lui-méme de trouver k
Jambon qu'll falkit.»

Et le concert? <[l n'y avait pas as
sisté, mais il était venu godte
les sandwichs!s

entre la Colombe et Crissler,
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