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Chasselas

Général

Magnifique parcelle située dans les hauts de
Féchy avec une vingtaine d'arbres fruitiers
plantés au milieu des vignes. Des arbres qui
apportent biodiversité, fraicheur et bonne hu-
meur.

Age moyen vignes

Entre 3b et 55 ans

Vendanges 12 octobre 2027
Mise en bouteille 23 juin 2022
Analyses :

pH 3.47

Acidité totale 4.1 g/L

Alcool 12 % vol.

S0, 61 mg/L

Sucre résiduel 0.6 g/L

Vinification

LA COLOMBE

MARCHANDES

Cueillette manuelle en petites cagettes ajou-

rées

e Raisins légerement foulés et pressurage
d’environ 3 heures

e Débourbage statique court de 24 heures

e Les fermentations alcooliques (avec les le-
vures du Domaine) sont conduites relative-
ment basses (14°-20°)

e Flevage sur lies en grand foudre

o La malolactique est faite.

e Non filtré

Dégustation

Un vin légérement sur la réduction, avec des
notes de pains grillés. Corps et densité s'har-
monisent avec élégance et fraicheur.
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