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a région ont passé la main a leurs enfants
ces dernieres années. Focus sur guelgues-uns
de ces jeunes bien decides a faire mieux encore.

TEXTES ANTOINE.GUENOT@LACOTE.CH
PHOTOS CEDRIC.SANDOZ®@LACOTE.CH ET SIGFREDO.HARO®@LACOTE.CH

VIGNOBLES: LE TEMPS DES DEFIS
TOUS LES ARTICLES

DE NOTRE THEMATIQUE SUR
VIN.LACOTE.CH

< Baisse de la consommation, concurrence des
vins étrangers, réechauffement climatique. Les
temps sont rudes pour les travailleurs de la
vigne. Et certains y réflechiraient a deux fois

‘avant de se lancer. Pourtant, [a reléve est bien

13, de Vufflens-le-Chateau a Eéchy en passant

par Perroy. Tous sont filles ou fils de vignerons

et ont décidé de reprendre le domaine familial.
Et peu importent les difficultés du marche: ce
sont des passionnés, préts a s'adapter et a tout
donner dans leur nouveau metier.

Pour certains, la voie semblait toute tracée.
C'est le cas de la fratrie Perey, a Vufflens-le-
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LAURA PACCOT
DOMAINE DE LA COLOMBE, FECHY

Elle a encore I'apparence d’'une
adolescente. Pourtant, Laura
Paccot (29 ans) est bien une
vraie pro. Un bachelor de
I’Ecole hételiére et un CFC de
viticultrice en poche, elle a
pris, fin 2018, la releve de son
pere, Raymond, au sein du do-
maine La Colombe a Féchy. De-
puis, elle s’y démeéne entre cin-
quante et soixante heures par
semaine. Et ca lui plait. «L'in-
vestissement est monstrueux,
bien silir, mais C’est aussi un
métier de plaisir et de rencon-
tres. De toute facon, le vin est
omniprésent dans ma vie. Jus-
que dans le choix de mes desti-
nations de vacances!

Chez les Paccot, le vin est une

son «wine truck». La cadette,
quant a elle, n’a pas hésité
longtemps lorsque son pere lui
a demandé de se positionner
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Chateau, dont les membres ont tous tres tot
exercé une activite dans le domaine. Pour d’au-
tres, elle s’est dessinée progressivement, au
terme d'une longue maturation. Comme pour
Maryline Bisilliat, a Perroy, qui s’est reconvertie
sur le tard aprés avoir travaillé dans le social.
Aujourd’hui, ces trentenaires sont particuliere-
ment fiers de perpétuer la tradition familiale.
Mais quelles sont les ambitions pour leur do-
maine? Et qu’est-ce qui les motive a s’y investir
souvent plus de cinquante heures par semaine?
«La Cote» est parti a la rencontre de quatre
familles, pour trouver des réponses.
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puis plusieurs anneées.»

Bien sir, i1l y a la crise. Le coro-
navirus, les problemes climati-
ques et les nouveaux parasites.
Mais cela va se tasser, elle en

histoire de famille depuis qua-
tre générations. Question de
genes, sans doute. Ainsi les
soeurs de Laura s’activent éga-
lement autour des bouteilles:
Marion s’occupe de la commu-
nication de la Colombe, tandis
que Chloé sillonne a son comp-
te les route suisses au volant de

pour la reprise du domaine. Et
elle sait déja clairement ce
qu’elle veut en faire. «J’aime-
rais réduire le nombre de nos
cépages pour en creuser cer-
tains plus a fond. J'aimerais
aussi aller plus loin dans les
techniques de biodynamie,
que nous pratiquons deja de-

est convaincue: «Il faut simple-
ment s’adapter et rester créa-

tif.» En ces temps difficiles, elle
parvient donc a trouver du po-
sitif: «La vente de bouteilles par
Internet a explosé depuis le
printemps dernier. Et cela ne
semble pas prées de s’arréterh
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Ses multiples voyages
ont pris fin au pied d un cep

MARYLINE BISILLIAT
CAVE CLAIR OBSCUR, PERROY

Son métier, c’était de voyager
pour le compte d’ONG. En Affi-
que, au Cambodge ou en Co-
lombie. En bref, loin, tres loin
de Perroy et du domaine de sa
famille. Mais ¢a, c’était la vie
d’avant de Maryline Bisilliat
Taurian. A 34 ans, la jeune
femme a repris les rénes de la
Cave Clair Obscur jusque-la te-
nues par son pere, René Tau-
rian. «Il a été le premier eton-
né, raconte-t-elle. Jai fait
“Sciences Po” a l'université,
j’ai travaillé dans le social. Plus
jeune, I'idée de faire ce métier
ne m’a pas vraiment traverse
I'esprith

Pourtant, depuis six mois, c’est

ALAIN PELICHET
CAVE MON PICHET, FECHY

Il n’est jamais parti d’ici. Et on
le comprend, c’est un petit pa-
radis. Depuis sa cave et ses vi-
gnes, juchees sur les hauts de
Féchy, Alain Pelichet a une vue
plongeante sur le Léman. Sa fa-
mille y vit et y travaille depuis
sept générations. Lul a repris
I’exploitation il y a cinq ans.
«Mon pere est tombé malade et
ne pouvait plus gérer le do-
maine, explique le jeune tren-
tenaire. Mais j’ai toujours su
qu’'un jour je prendrais la re-
leve.» Il avait d’ailleurs bien
préparé le terrain puisque,
plus jeune, il a passé un CFC de
caviste et un diplome d’cenolo-
gue a Changins.

Aujourd’hui, pour sa Cave Mon

bien elle la cheffe de ce do-
maine de cing hectares. Ce
changement de cap a muri
juste avant la trentaine. Retour
dans la région, remise en ques-
tion professionnelle. Et puis
son pere, qui approchait de la
retraite, peinait a trouver un
repreneur. «Je me suis dit qu’il
était vraiment dommage de
laisser disparaitre le domaine
sans rien faire. J’ai donc décide
de faire un CFC de vigneronne
sur le tard.»

Désormais, la vigne est pres-
que partout, tout le temps,
dans sa téte. «C’est clair, c’est
beaucoup de travail. Mais ce
métier a aussi toute une di-
mension festive. Il y a beau-
coup de joie autour du travail
de la vigne.» Beaucoup de défis,

aussi. Comme celui du ré-
chauffement climatique, qui
engendre des vendanges tou-
jours plus précoces. «Le raisin
arrive chaud et fermente rapi-
dement, ce qui peut étre pro-
blématique.» Tout comme la
concurrence des supermar-
chés, qui écoulent beaucoup
de vin étranger.

«Aujourd’hui, il faut trouver le
moyen de valoriser un maxi-
mum les vins de notre région.
Aller sur les marchés mais aus-
si faire venir les gens directe-
ment dans nos caves pour deé-
guster, acheter.» Et puis tenter
de nouvelles expériences.
Comme certaines pratiques de
biodynamie qu’elle teste dans
ses vignes, qui seront certifiées
bio ’année prochaine.
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A l'école déja,
| ne pensait gu'a l'cenologie

Pichet, son objectif est clair: il
veut rajeunir sa clienteéle et re-
dorer le blason viticole de la ré-
gion. «Trop de gens sont encore
bloqués sur une époque révo-
lue, ou les vins de La Cote
étaient de moins bonne quali-
té. Cette mauvaise réputation
n’a plus de sens! La bonne nou-
velle, c’est que 1'on voit de plus
en plus de jeunes s’intéresser
au vin et a son processus de fa-
brication.» Une opportunité a
saisir pour tous les vignerons.

Pour son exploitation, la ques-
tion climatique n’est pas vrai-
ment un probleme. Car les cé-
pages qu’il travaille, comme le
Merlot ou la Syrah, y sont peu

sensibles. «Avec ce réchauffe-

ment des températures, on
peut aussi produire des vins
qu’il n’était pas possible de dé-

De plus en plus de jeunes
s'Interessent au vin et a son

~ processus de fabrication.”

velopper ici auparavant.»

Pour str, Alain Pelichet est fier
de perpétuer la tradition fami-
liale tout en s’adaptant. Le vin,
c’est toute sa vie et depuis
longtemps. «A I’école, déja, je
demandais systématiquement
des dispenses quand il y avait
des camps. Parce que je n’avais
qu’une idée en téte: en profiter
pour me former a I’cenologie.
Voila pourquoi je n’al jamais
appris le skil»
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~Auseinde leur fratrie,
- Chacunson domaine

LUCIE, SOLANGE ET TRISTAN PEREY
DOMAINES DE LA BALLE ET DES
ABBESSES, VUFFLENS-LE-CHATEAU
ET ECHANDENS

Pas toujours facile de bosser en
famille. Mais la fratrie Perey,
elle, n’y voit que du positif. «Le
seul moment ou cela peut po-
ser probleme, c’est lorsqu’il
s’agit de choisir une étiquette.
La, ca peut vite étre la prise de
téte» Cela fait maintenant un
petit bout de temps que Lucie,
Solange et Tristan gerent le
Domaine de la Balle, a Vuf-
flens-le-Chateau, et exploitent
en location celui des Abbesses,
a Echandens.

Leur pere, Michel Perey, leur a
transmis les rénes progressive-
ment apres un pépin de santé.
«Avec Solange, nous avons
d’abord repris les Abbesses en

2009, explique la premiere.
Puis, en 2012, nous nous som-
mes associés a nos parents
(Michel et Suzanne). Tristan
nous a rejoint un an plus tard.»
Enfants, ils participaient déja
activement aux vendanges. Au
sortir de I'école obligatoire,

Cest un vrai avantage
i'etre trois.”

TRISTAN PEREY

tous les trois se sont rapide-
ment formés dans le domaine.
IIs sont donc aujourd’hui trois
patrons a la téte de ces dix-huit
hectares de vigne. Mais a cha-
cun son domaine: Lucie s’oc-

cupe de la vigne, Tristan de la
cave et Solange de tout ce qui
touche a la vente. «C’est un vrai

~avantage d’étre trois, estime

Tristan. Par exemple, cela nous
permet de faire des tournus sur
les foires et donc d’étre tres pré-
sents. Le contact direct est pour
nous tres important.» D’autant
qu’ils vendent principalement
leurs vins a des particuliers:
«Cette clientele représente envi-
ron 75% de nos ventes.»

Leurs vins devraient prochai-
nement obtenir la certification
bio. Méme si, dans les faits,
leur approche est déja natu-
relle. «<Nous ne mettons pas
cela  particulierement en
avant, explique Solange. Si les
gens viennent ici, c’est parce
qu’ils apprécient notre pro-
duit. Et pas parce que nous
avons un label!»




