~TFr.12.75 ¥ bis 2009

Was in den Weinkeller gehort

Die SonntagsZeitung prisentiert die wichtigsten Einkaufs- und Lagertipps

Macht richtig Spass: Ein gut gefiillter Keller mit einem ausgewog

Mix von Wei
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Natiirlich 14sst es sich von der
Hand in den Mund leben. Bei Be-
darf die Weine fiir den taglichen
Konsum beim Grossverteiler oder
im Getrankeshop kaufen. Doch so
richtig Spass macht diese Versor-
gungsstrategie nicht. Wer gliick-
lich werden will, braucht einen
eigenen Weinkeller. Mindestens
100 Flaschen sollten es schon sein.
Ein geschickter Mix von Weissen
und Roten, von jung zu trinken-
den und lagerbediirftigen Weinen,
von spontan zugénglichen, frucht-
betonten Tropfen und solchen, die
Struktur, Ernst und Entwicklungs-
potenzial besitzen.

Die SonntagsZeitung macht
zwei budgetabhéngige Vorschla-
ge, wie der Weinkeller sortiert sein
kénnte. Wo aber lagert man die
Flaschen? Der Ort sollte mog-
lichst dunkel, geruchsneutral,
temperaturkonstant und nicht zu
trocken sein: zwischen 13 und 16
Grad, mit einer Luftfeuchtigkeit
um die 60 bis 75 Prozent als Richt-
werte — kleinere Abweichungen
diirfen toleriert werden. Weine
verderben heute nicht so schnell.

Fakt ist, dass in zu warmen Kel-
lern die Gewéachse rascher und
nicht storungsfrei altern, dass in
zu trockenen der Korken Schaden
nimmt. Wer fiir seine Schétze bes-
sere Bedingungen sucht, hat zwei
Moglichkeiten: Er kauft einen
Weinklimaschrank — fiir 240 Fla-
schen kostet das bei Eurocave
4200 Franken.

Das geht ins Geld und frisst
Qtram $n lohnen sich vielleicht
rung des Kellerraums und die
Installation eines Klimagerats.
Spezialisten, die einen dabei un-
terstiitzen, gibt es viele.

MARTIN KILCHMANN

Links: www.klimawatt.ch (Klima-
schranke), www.vinumtec.com,
www.krueger.ch, www.b.-j.ch
[Klimatisierung, Weinkellerbau),
www.weinpflege.com, www.rund-
umwein.com, www.caveaustar.ch,
www.weinregal.ch, www.wein-
gestelle.ch (Lagerregale)

DIESE FLASCHEN KONNEN SIE LAGERN: UNSERE TIPPS FUR BUDGETS VON 3000 UND 9000 FRANKEN

BUDGET 3000 FRANKEN

3 FL. Cava Gran Reserva Huguet
Brut Nature 2003, Santé, Ziirich,
Tel 044 450 1656, www.sante.ch,
Fr. 22.- Y bis 2009

3 FL. Champagne Jacquesson '
Brut 731 Ziircher-Gehrig, Zrich,
Tel 0443830672,
champimp@bluewin.ch,

Fr. 45— ¥ bis 2009 ’“/
6 FL. Féchy Le Brez 2006, Paccot,| |
Domaine La Colombe, Féchy, Tel |
0218086648, www.lacolombe.ch, |
e
6 FL. Petite Arvine Les Grands
Rayes 2005, Maurice Zufferey,
Santé, Fr. 25.- ¥ bis 2010

6 FL. Griiner Veltliner Kies 2006,
Angerer, Studer, Luzern,

Tel 0413604589, www.studer-
vinothek.ch, Fr. 13.50 ¥ bis 2009
6 FL. Macon-Bussiére Monsard
2005, Comte Lafon, Reichmuth,
Ziirich, Tel 0442483535,
www.reichmuth.ch, Fr. 29.-

¥ bis 2010

6 FL. Pinot noir «Rs» 2005, Ruedi
Baumann, Weingut Baumann,
Oberhallau, Tel 0526813346,
www.baumannweingut.ch,

Fr.32.- ¥ 2009-2015

6 FL. Merlot del Ticino Vigneti di
Castello 2005, Daniel Huber,
Huber Vini, Monteggio,

Tel 0916081754, www.huber-
vini.ch, Fr. 23.- ¥ bis 2012

6 FL. Syrah du Valais 2006, Simon
Maye, St-Pierre-du-Clages,

Tel 0273064181, www.simon-
maye.ch, Fr. 19.- 7 bis 2011

6 FL. Cote de Brouilly Cuvée
Godefroy 2006, Divo, Winterthur,
Tel. 052 264 27 27, www.divo.ch,
Fr. 15.30 (Mitglieder) Y bis 2010
6 FL. Gevrey-Chambertin
Vieilles Vignes 2005, Domaine
Fourrier, Mller, Wattwil,

| Tel 0719883833,

www.mueller-weine.ch, Fr. 39.-
¥ 2010-2020

6 FL. Crozes-Hermitage La
Rouvre 2005, Yanne Chave,
Studer, Fr. 28.- ¥ 2008-2013
6 FL. Minervois La Liviniére La
Cantiléne 2005, Chateau St-
Eulalie, Divo, Fr. 14.40

Y 2008-2012

6 FL. Cambon La Pelouse 2005,
AOC Haut-Médoc, Gerstl,
Dietikon, Tel 0433432288,
www.gerstl.ch, Fr. 23.-

¢ 2010-2020

6 FL. Chateau Le Bosq 2005,
AQC Saint-Estéphe, Gerstl,
Fr.29.- ¥ 2010-2025

6 FL. St. Magdalener Classico
2006, Georg Ramoser, einfach-
wein, Basel, Tel. 0612611600,
kurtgraessli@bluewin.ch,

Fr. 16.50 ¥ bis 2010

6 FL. Chianti Classico Castello di
Ama 2004, Martel, St. Gallen,

Tel 0712269400, www.martel.ch,
Fr.36.- ¥ 2008-2014

6 FL. Barolo Monprivate 2001,
Mauro Mascarello, Weibel, Thun,
Tel 033334 5555, www.weibel-
weine.ch, Fr. 55.- Y bis 2016

6 FL. Ribera del Duero 2004,
Bodegas Montecastro, Boucher-
ville, Zirich, Tel 044299 4030,
www.boucherville.ch, Fr. 32.-

¥ 2008-2015

3 FL. Porto Late Bottled Vintage
2001, Niepoort, Riegger,
Birrhard, Tel 0562014141,
www.riegger.ch, Fr. 39.30

¥ 2009-2030

BUDGET 9000 FRANKEN

Zum ersten Vorschlag kommen
hinzu:

3 FL. Champagne Gosset Grand
Millésime Brut 1999, Martel,
St. Gallen, Tel 071226 9400,
www.martel.ch, Fr. 75.-

¥ bis 2012

6 FL. Griiner Veltliner Tradition
2005, Schloss Gobelsburg, Baur
au Lac, Urdorf, Tel 0447770505,
www.bauraulacwein.ch, Fr. 33.-
¥ 2008-2013

6 FL. Saar Riesling Alte Reben
2006, Van Volxem, Boucherville,
Zirich, Tel 0442994030,

¥ 2008-2012

6 FL. St-Aubin 1er Cru Derriére
Chez Edouard 2005, Hubert

Lamy, Divo, Winterthur,
www.divo.ch, Fr. 31.50
(Mitglieder) ¥ 2008-2011

6 FL. Pinot noir 2005, Pircher,
Eglisau, Tel 044 867 00 76,
www.weingut-pircher.ch, Fr. 26.-
Y 2008-2015

6 FL. Merlot del Ticino Rosso di
Sera 2005, Eric Klausener,
Purasca, Tel 0916063522,
klausener@bluewin.ch, Fr. 30.-
¢ 2009-2015

6 FL. Syrah du Valais Vieilles
Vignes 2005, Simon Maye,
St-Pierre-du-Clages, Tel 027
3064181, www.simonmaye.ch,
Fr.31.- Y 2010-2018

6 FL. Corton Grand Cru 2005,
Domaine Cornu, Miiller, Fr. 96.-
¥ 2012-2025

6 FL. Cornas Empreintes 2005,
Eric & Joél Durand, Studer,

Fr. 42.50 ¥ 2009-2015

6 FL. Chateauneuf-du-Pape

La Combe des Fous 2005,

Clos St-Jean, Studer, Fr. 83.50
¥ 2010-2020

6 Fl. Chateau Charmail 2005,
AQC Médoc, Gerstl, Fr. 24.50

¥ 2010-2020

6 FL. Chateau Ferriére 2005,
3éme Cru classé Margaux,
Gerstl, Fr. 41.- ¥ 2010-2025

6 FL. Chateau Batailley 2005,
5éme Cru classé Pauillac, Gerstl,
Fr. 41.- ¥ 2010-2025

6 FL. Brunello di Montalcine
2001, Conti Costanti, Bindella,
Ziirich, Tel 0442766262, Fr. 43.50
www.bindella.ch, ¥ bis 2015

& FL. Barbera d'Asti La Crena
2003, Vietti, Vinarium, Ruswil,
Tel 04149518 18, www. vina-
rium.ch, Fr. 46.50 ¥ bis 2012

6 FL. Barolo Cascina Francia
1998, G. Conterno, Caratello, Tel
0712448855, www.caratello.ch,
Fr. 110.- ¥ bis 2018

6 FL. Frappato 2005, Valle dell
Acate, Sicilia, Silvino, Uster,

Tel 044943 66 66, www.silvino.ch,
Fr. 18.50 - ¥ bis 2010

6 FL. Priorato Clos Martinet 2004,
Divo, Fr. 54.- ¥ 2008-2015

6 FL. Rioja 1995, Gran Reserva
904, Rioja Alta, Schubi, Luzern,
Tel. 0412503030, www.schubi-
weine.ch, Fr. 54.- Y bis 2020

6 FL. Ribera del Duero TSM 2003,
Carmelo Rodero, Riegger, Birr-
hard, Tel 0562014141, www.
riegger.ch, Fr. 64.- Y bis 2020

6 FL. Johannisberg du Valais
Saint-Martin 2004, Domaine
Mont d'Or, Pont-de-la Morge,

Tel 0273462032, www.montdor-
wine.ch, Fr. 37.- ¢ bis 2020

6 FL. Dalsheimer Hubacker
Auslese *** 2002, Weingut Kel-
ler, Kulinarium, Willisau, Tel
0419704807, www.kulinarium.ch,
Fr. 60.- (0.375 cl) Y bis 2020



