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Passionné, Raymond Paccot a le métier dans le sang et il le doit a son arriére grand-pére. Arriére petit-fils de tacheron
savoyard, Raymond Paccot laisse parler son cceur pour créer des vins alliant finesse, précision et perfection. Son savoir-faire
et son respect de la vigne donne des vins de qualité, aux reflets de terroirs avec des vinifications simples, franches mais

précises.

Raymond Paccot travaille la vigne
avec son coeur et un savoir-faire inestimable.

esten 1982 qu'il reprend le domaine de la Colombe, de deux hec-

tares a I'époque. Aujourd'hui, il est fort de quinze hectares, dont un

peu plus de six en propriété, aux territoires des communes d'Au-
bonne, Gilly, Féchy, Mont-sur-Rolle et Saint-Livres. Depuis trente ans, Raymond
et Violaine Paccot sont devenus la référence de la Viticulture Vaudoise. Le cou-
ple accorde une place prédominante a [a vie dans le sol et au respect de celle-
di, c'est pourquoi en 2000, ils ont fait le choix de conduire le domaine selon les
principes de la biodynamie. Véritable artiste, Raymond Paccot fait partie des 25
meilleurs viticulteurs suisses en privilégiant I'excellence du raisin. Le millésime
2010 a été travaillé dans le respect de I'équilibre entre les riches éléments d'un
vin noble, pur et aérien. Les conditions météo-viticoles de I'année ont permis d'of-
frir des vins blancs fruités, vivants et dynamiques et des vins rouges charpentés,
charnus, épicés, soutenus par des tanins tout en finesse et bien intégrés,
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Robe rubis aux reflets lumi- u JUR}?
neux, limpide et brillante. Nez 4
fin et épanoui, exhalant des no- (ﬂ{

tes de fruits rouges typiques du

cépage et d'épices. Attaque délicate et

franche. Bouche pleine, suave et bien équilibrée, dé-
voilant des arémes de petits fruits rouges soutenus
par des tanins fondus. Finale longue et élégante. Un
vin de plaisir immédiat o le fruit « se croque ». Ser-
vir en carafe 15° avec une caille rétie.
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Robe brillante, teinté de vert au disque lumineux.
Nez épanoui révélant des arémes d'agrumes frais
(citron, pamplemousse). Bouche pure et fraiche
dotée d'une texture ronde et grasse et d'un relief Ii-
néaire et droit. Finale nerveuse sur des saveurs frui-
tées. Un vin d'une grande fraicheur soutenue par
une merveilleuse minéralité. Un plaisir immediat.
Servir en carafe 9° avec un filet de Sandre.

Robe brillante et dorée. Nez légérement confit sur
des notes de fruits (coing, bergamote) soutenues
par une belle fraicheur. Attaque fumée. Bouche
marquée par une acidité bien équilibrée et onc-
tueuse. Un vin fin et élégant exprimant a merveille
les terroirs dont il est issu (Féchy, Mont s/ Rolle, Gilly
et Aubonne). Le déguster a 10° avec une céte de
veau d la créme.




