- Les vins suisses en féte

® Cette année, la notoriété des vins helvétiques a fait un bond sur le plan international.
Une occasion de découvrir un vignoble riche en surprises  travers dix flacons

Patricia Briel

Lannée 2007 a été mar-
quante pour les vins suisses.
Début novembre, une ving-
taine de dégustateurs du
Grand Jury européen se réunis-
saient en Italie pour goater a
laveugle des syrahs du millé-
sime 2001 pro- T

sommateur hésite souvent i

vetique. Le Temps propose une
sélection de dix flacons qui ex-
priment les principales lignes
de force de celui-ci. Certains
sont réputés, dautres moins.
Mais tous sont disponibles sur
le marche. : ,

Un mot sur les prix. Le con-

dépenser plus

venant de : / ~de 20 francs
France, d’ltalie, Le mPP Or\'t' pour un flacon
dAustralie, des quahté/pnx helvétique..
Etats-Unis et de S . Pourtant,  le

_ Suisse. Cette dé- P ratzq_ue en Sl.llSSG rapport qualité/
g}llitaﬁon a l;f- est un des meilleurs prbsc . pratitqué
vélé au monde & . en Suisse est un
Texcellence du qUE l'on puisse des  meilleurs
vignoble helvé- troyyver en Europe que lon puisse

tique, puisque

trouver en Eu-

les six syrahs

suisses (cinq valaisannes et une
vaudoise) présentées i cette oc-
casion ont occupé la téte du
palmares. Fin novembre, nou-
veau couronnement: un corna-
lin valait a ses deux produc-
teurs valaisans le titre de
Vigneron étranger de l'année
lors du Grand Tasting de Paris.

- Ces deux &vénements dé-
montrent le haut niveau de
qualité atteint par nombre de
vins suisses. Les fétes de fin
d’année sont une excellente oc-
casion de partir 4 la découverte

_des richesses du vignoble hel-

® Petite Arvine 2006,
Domaine du Grand Briilé,
Leytron

A Leytron, le Domaine
du Grand Brilé, qui ap-
partient a I'Etat du Valais,
produit’ une gamme ‘de

bien typée, racée et
| d'une qualité trés régu-
| liére. Le millésime 2006
| dévoile un nez marqué
par des notes de thu-
barbe, d'abricot, d’agru-
mes et des ardmes mi-
néraux.  Aprés = une
attaque veloutée, domi-
née par un léger sucre résiduel, le
vin prend du volume et déploie
une texture onctueuse soutenue
par une puissante structure. La fi-
nale est saline, savoureuse et har-
monieuse. Ce vin raffiné et élégant
peutaccompagner des crustac
Le Domaine du Grand Briilé, di-
rigé par Pierre-André Roduit,
compte environ 13 hectares. Une
trentaine de cépages y sont culti-
vés. Les vins sont vinifiés par
l'cenologue  cantonale Corinne
Clavien. Signalons encore que
cette Petite Arvine 2006 a obtenu
un coup de cceur lors du dernier
concours des Etoiles du Millésime.
Domaine du Grand Briilé, 1912
eytron: 18,50 francs

® Syrah de Chamoson 2006,
Simon Maye et Fils
La Syrah de Chamo-
& son Vieilles Vignes de Si-
{] mon Maye et Fils s'est il-
lustrée cette année par
une magnifique dis-
tinction (lire lintro-
duction). Malheureu-
sement, le millésime
2005 de ce cru rare et
trés prisé est déja
€puisé. Mais, et cest
une bonne nouvelle,
il reste encore dans
divers magasins un
certain nombre de
bouteilles de lexcellente
byrah de Chamoson 2006, l'autre
ersion de ce cépage proposée par
hxel et Jean-Frangois Maye, qui di-
igent aujourd’hui la cave de leur
bére. Moins complexe que sa
rande sceur, elle offre cependant
peaucoup de fraicheur et d’élé-
ance. Le nez est trés gourmand,
vec ses aromes de caramel, de
1its rouges et noirs, et ses nuan-

; rope. Un exem-
ple: la Syrah de Chamoson
Vieilles Vignes de Simon Maye
etFils, numéro 1 du classement
du Grand Jury européen, ne
colite quiune trentaine de
francs alors que le célebre Her-
mitage La Chapelle de Jaboulet,
qui figurait a la 35e place,
cofite environ 200 francs... Les
prix de certains crus conseillés
dans cette page ne devraient
donc pas effrayer. Ils sont a no-
tre avis le juste prix a payer
pour le travail du vigneron et le
soin qu’il a mis a réaliser son
vin, oo :
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g
-

ces poivrées. En bouche, les tanins,
charpentés mais soyeux, sont en-
1obés dans une matiére séveuse
qui prend appui sur une bonne
acidité. Ce vin racé et structuré
peut se marier avec un filet de
beeuf, oudu gibier.

o a ntlnid oy R G
Sierre: 20,50 francs

Cave de Reverolle: 26 francs

® Cornalin Quintessence
2005, Benoit Dorsaz, Fully
Benoit Dorsaz, dont la
; Syrah Quintessence 2001
a été distinguée, a l'instar
. dela Syrah Vieilles Vignes
. 2001 de Simon Maye et
Fils, lors d'une dégusta-
. tion du Grand Jury
européen, est aussi un
producteur réputé de
cornalin, le grand cé-
page rouge du Valais.
Son domaine est situé
principalement a Fully,
mais il posséde égale-
ment des vignes a Marti-
gny et a Leytron. Le Cornalin 2005
de sa ligne haut de gamme Quin-
tessence est superbe. Au nez, il
frappe par ses ardmes de cuir, de
café et ses parfums minéraux et
fruités. En bouche, il a une trés
belle tenue: puissant, mais racé,
alliant structure et élégance, il dé-
ploie une matiére onctueuse aux
tanins charpentés et soyeux. Ce
vin gagnerait a étre bu dans quel-
ques années. Mieux vaut le carafer
une heure avant de le servir, dans
des verres 3 bourgogne de préfé-
rence. Il s’accordera trés bien avec
une viande de beeuf ou du gibier.
CAVE SA, Gland: 37,50 francs
Cave de Reverolle,
Reverolle-sur-Morges: 36 francs

® Amigne flétrie de Vétroz
2005 Grain Noble
ConfidenCiel, Cave des
Tilleuls
Fabienne Cottagnoud a fété ses
dix ans de cave au mois de septem-
bre. Tandis qu'elle s'occupe de la
vinification, son mari Marc-Henri
Cottagnoud soigne les 3,5 hecta-
res de vignes que le couple pos-
séde  Vétroz. Fabienne slest rapi-
dement imposée comme une
reine de l'amigne. Ce cépage, un
des fleurons du Valais, représente
la moitié de Tencépagement du
domaine. Leenologue en propose
plusieurs versions: vinifiée en sec -

Vignoble a Chamoson. Les vins suisses ont atteint un haut niveau de qualité, CHAMOSON, 16 OCTOBRE 2002

' en cuve ou en barrique,
&levée sous voile sur le mo-
déle des vins jaunes du
Jura, ou liquoreuse,
LAmigne flétrie 2005
Grain Noble Confiden-

pach

confits, et les senteurs
subtiles ‘dégagées par le
Botrytis  Cinerea, le

ble de la pourriture no-
ble. En bouche, le vin déroule une
texture crémeuse d'une délica-
tesse infinie, mais a I'architecture
parfaitement équilibrée, Lalcool,
T'acidité et le sucre s’harmonisent
pour faire voler ce vin' vers des
sommets de pureté et de raffine-
ment. Finale impressionnante. de
longueur. Un nectar a savourer de
préférence tout seul. Grand po-
tentiel de vieillissement.

CAVE SA, Gland: 60 francs
(Enothéque du Chéteau de Villa,
Sierre: 41 francs

® Garanoir 2006
Cotes-de-I'Orbe, Christian
Dugon
Le garanoir est issu

d'un croisement entre le

gamay et le rechenstei-
ner. Ce cépage, con¢u
dans les années 70 a la
station fédérale de

Changins, occupe

aujourd’hui  la- cin-
quigme place dans

| Tencépagement du vi-

gnoble suisse (environ

160 hectares). Contrai-
rement au gamaret,
que nombre de vigne-
rons aiment vinifier
seul, il est souvent utilisé dans les
assemblages. Il est particuliére-
ment apprécié des Vaudois, qui en
cultivent 80 hectares. Dans la pe-
tite appellation Cétes-de-I'Orbe,
le talentueux Christian Dugon en
réalise une version élégante et
fruitée, qui a trouvé sa place sur la
carte de quelques-unes des
meilleures tables de Suisse ro-

mande. Il n’en produit que 2000

bouteilles.

Au nez, clest une explosion
d'ardmes floraux et de senteurs de
fruits rouges. La bouche, aux ta-
nins souples et polis, a beaucoup
deséve et de rondeur. Un trés beau
vin, partiellement élevé en barri-
que, et qui salliera parfaitement
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champignon responsa- -

avecun pigeon alagoutte de sang.
Cave de Reverolle,
Reverolle-sur-Morges: 21,50 francs

® Féchy Le Brez 2006,
Domaine La Colombe,
“Raymond Paccot =
nees, 1€ chasselas a ete vies
time d’arrachages massifs,
mais ce cépage décrié
connait actuellement un
retour en grice. Pour
autant qu'il soit planté
sur les bons terroirs et
vinifié par des vigne-
rons soucieux de qua-
lité, il donne de. tres
bons vins, et pas seule-
ment destinés & 'apéri-
tif. Raymond Paccot,
propriétaire du Domaine
La Colombe a Féchy, produit
parmi les meilleurs vins de chasse-
las du canton de Vaud. Son Féchy
Le Brez est un grand classique. Il se
distingue au nez par de belles no-
tes minérales qui expriment le ter-
roir. En bouche, il offre pureté, vo-
Iume, gras et structure. Son acidité
remarquable en fait un cru racé et
trés droit. Elevé sur lies, ce vin de
gastronomie peut se marier avec
un poisson du lac, une terrine de
poissons ou un brochet. Méme s'il
est déja délicieux a boire mainte-
nant, il exprimera tout son poten-
tiel d'ici deux a trois ans.
CAVE SA, Gland: 13,90 francs

® Grand’Cour 2005,
Domaine Grand Cour,
Peissy
En quelques années,

Jean-Pierre  Pellegrin

s'est hissé au sommet de

la vitiviniculture gene-
voise. Il posséde le do-
maine Grand Cour a
Peissy, qui comprend
15 hectares de vignes.
Passionné d'archéolo-
gie, il aime prendre le
temps de réaliser de
beaux vins. En 2006, il
présentait pour la pre-
miére fois le P2003, un
pinot noir d’antholo-
gie. Cet orfevre de la vi-
gne soigne ses raisins
comme un horloger les minutieux
mécanismes d'une  précieuse
montre. Il est perfectionniste, et
ses vins portent l'empreinte de
cette tension vers l'absolu. Il pro-
duit par exemple un gamaret hors

classe: il a accompagné ce cépage
vers des sommets jamais atteints
auparavant en Suisse.
Son Grand'Cour rouge (75% de
cabernet franc, 25% de cabernet
sauvignon) fait =~ partie des

i B v
“meilleurs’ vinsg dasﬂenah ace dn
i r%s ‘belle

magnifique reussite.

robe couleur cerise noire, aux re-
flets violines. Nez profond de
fruits noirs, en particulier le cassis,
et parfums de chocolat. La bou-
che, pulpeuse, dévoile une belle
architecture soutenue par des ta-
nins charpentés mais souples.
Cave de Reverolle,
Reverolle-sur-Morges: 28,50 francs
Caveau de Bacchus Genéve:

35 francs

Lavinia Genéve: 29,50 francs

@ Pinot Blanc 2006,
Domaine Dugerdil,
Dardagny
Sophie Dugerdil est

une étoile montante du

vignoble genevois. Aprés
avoir été déléguée du

CICR et professeure

d’éducation physique,

elle a repris en 2004 les
rénes du domaine fa-
milial 3 Dardagny. Elle
produit  aujourd’hui
treize vins, dont un
bon pinot blanc. Au
nez, le millésime 2006
est marqué par des no-
tes citronnées et miné-
rales. Mais ce vin se dis-
tingue surtout par sa

bouche, qui offre beaucoup de vi-

vacité. Sophie Dugerdil ne craint

pas l'acidité, et cest réjouissant. Ce

Pinot Blanc a beaucoup d’allant, et

se boit trés volontiers. Idéal avec

un poisson du lac, ou une sole
meuniére.

Lavinia Genéve: 16,50 francs

® Merlot Gota 2005,
Cantina Kopp von der
Crone Visini, Barbengo
Anna Barbara Kopp von der

Crone produit plusieurs merlots

qui figurent parmi les meilleurs

du Tessin. Le Balin est son grand
ceuvre. Le Gota (anciennement

Gorla) est plus classique, mais il

donne un immense plaisir, et cela

aun prix trés raisonnable. Aprés le
déces de son mari Ueli Kopp en

2002, la vigneronne a repris seule

les rénes du domaine avant de s’al-

lier avec Paolo Visini, propriétaire

de la Cantina Vini Visini.
Aeux deux, ils possédent
8 hectares de vignes, ré-
. parties sur plusieurs
communes.

Le Gota porte I'em-
nrainta dn tarrnir de
dans leSottoceneri. Le

nez, trés expressif,
réunit des parfums de
café, des senteurs de
fruits rouges bien
miirs et des notes de
cassis. La bouche, vo-
luptueuse et charnue, of-
fre beaucoup de richesse, de ron-
deur et d’élégance. Les tanins sont
bien charpentés, mais délicats. Un
excellent vin, a carafer une heure
avant de servir.
Lavinia Genéve: 29,50 francs
Cave de Reverolle,
Reverolle-sur-Morges: 27 francs

® Pinot Noir Les Rissieux
2004, Domaine de la
Rochette, Cressier (NE)
Cest un des plus
grands pinots noirs de
Suisse. 11 a enthou-
siasmé Olivier Poussier,
Meilleur sommelier du
monde 2000, qui le
cite dans un article
‘parudansla Revue du
vin de France en mars
2005. Jacques Tatas-
ciore a acquis en
1999 le domaine de
la Rochette a Cres-
sier, dans le canton
de Neuchatel. 1l y
produit depuis - des
pinots noirs trés «bour-
guignons», d'une profondeur et
d'une ampleur magistrales. Il prati-
que des rendements extrémement
bas (environ 250 g/m?), et éléve son
vin en barriques pendant 21 mois.
Robe rubis clair aux nuances
grenat. Nez complexe, olt se mé-
lent des ardomes de cuir, de tabac,
de sous-bois, ainsi que des notes de
fruits rouges et de belles senteurs
minérales. Bouche suave et magni-
fiquement ciselée, riche, aux ta-
nins charpentés mais soyeux, ados-
sés A une élégante fraicheur. Le
boisé est parfaitement fondu. Lon-
gueur incroyable en finale. Quelle
classe! On applaudit. A carafer
deux heures avant le service. Idéal
avec une volaille ou du gibier a
plume.
CAVE SA, Gland: 53 francs

Neuchitel

Les Rissieux g




