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Les viticulteurs sont

Vin Résistant aux maladies,
prometteur pour le palais, ecolo,
économique, le nouveau cepage
romand, encore al'essai, tient
toutes ses promesses.

Ivan Radja
ivan.radja@lematindimanche.ch

Voici un cépage qui se doit d’étre
a la hauteur de son nom, Divico,
comme le chef helvete victo-
rieux des Romains en 107 av.
J.-C., ala bataille d’Agen. Certes,
il fut battu par César a Bibracte
un demi-siécle plus tard, mais
certains historiens doutent qu'il
s'ag‘ se du méme Divico, quoi
qu'en dise le grand Jules... Gar-
dons donc en téte le chef de
guerre glorieux, car le cépage
mis au point par 'Agroscope de
Changins durant pres de vingt
ans semble bati pour relever les
défis qui lui sont lancés.

Les viticulteurs qui ont ac-
cepté de le tester sur de petites
parcelles depuis quatre a
cing ans ont aujourd’hui un pre-
mier recul sur ses capacités, etne
tarissent pas d’éloges. Congu
pour résister aux trois principa-
les maladies fongiques de la vi-
gne (le mildiou, 'oidium et le
botrytis, ou pourriture grise), le
divico demande beaucoup
moins de traitements que les
autres cépages. «Un cépage tra-
ditionnel exige qu'on le traite
avec divers produits 6 a 9 foispar
an, contre 1 a 3 fois pour le di-
vico», explique Jean-Laurent
Spring, chef de groupe en viticul-
ture a 'Agroscope, qui a mis au
point ce nouveau cépage.

Patron du Domaine de La Co-
lombe a Féchy (VD), Raymond
Paccot confirme la bonne tenue
de sa petite parcelle de 2000 m2
«Cette année, nous n'avons
traité cette vigne qu'une seule

fois, ¢’est vraiment impression-
nant. Cela dit, il vaut mieux la
traiter deux ou trois fois, afin
d’accompagner le cépage, et
d’éviter que ne s'amorce une
perte de résistance.»

Se concentrer sur la qualité
Les domaines qui ont accepté de

tester le divico sont répartis sur?

des terroirs variés, afin d’obser-
ver les différentes maturations
du raisin. A la Cave Le Bosset de
Leytron (VS), Christian Blaser est
enthousiaste: «Il a une couleur
extraordinaire, trés sombre,
comme une grosse myrtille.
Forten tanins, il vaut mieux le
laisser le plus longtemps pos-
sible sur la vigne pour que
ceux-ci s'assouplissent.» Le
cultiver est confortable. On
prend le temps de le cueillir a
maturité, assuré de ne pas de-
voir vendanger en catastro-
phe pour le soustraire a
une attaque de botrytis,
nuisance la plus fré-
quente en fin de saison.
«On peut se concentrer
sur la qualité sans étre
stressé par d’autres con-
sidérations», ajoute-
t-il. Au Domaine de
Chambleau, a Colom-
bier (NE), Louis-Phi-
lippe Burgat I'a traité de
fagon biologique (cuivre
et soufre) a deux repri-
ses, par sécurité, pour
éviter une attaque d’oi-
dium. «Maison pourrait
se passer de traitements
car il a une résistance
hors du commun. C'est

Au Domaine de la Colombe, a Féchy (VD), Raymond Clottu n‘a traité sa vigne
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de divico qu‘une seule fois. A gauche, une bouteille produite par le Domaine
de Chambleau, a Colombier (NE). sebastien Anex

un cépage treés écologi-
que, car il ne nécessite
aucun produit, ou trés
peu, et par consé-
quent on sort moins le
tracteur...» Le divico
est le fruit d’un croise-
ment entre le gamaret
et le bronner, porteur
de génes provenant de
vignes sauvages amé-
ricaines et asiatiques
et sélectionné apreés
croisements  succes-
sifs avec des variétés
européennes. «Clest
un coup de génie de la
part de Jean-Laurent
Spring et son équipe,

souligne Louis-Philippe Burgat.
D’autres équipes de par le monde
cherchent de tels cépages et eux
en ont trouvé un, avec des bud-
gets relativement modestes. On
retourne aux sources, comme
avant le XIXe siécle; 1orsque les
vignes étaient cultivées sans trai-
tement.» Il y a encore mieux,
ajoute  Christian  Blaser:
«Comme les grappes sont aé-
rées, les maladies, si elles ve-
naient, passeraient moins facile-
ment d’un grain & 'autre. On peut
d’ailleurs réver d'une viticulture
plus extensive, caril ya moins be-
soin de travaillerle feuillage.»
Les cépages (3 fr. piéce envi-
ron) ont été offerts par I'Agros-

cope aux viticulteurs inscrits
pour la phase test. «Nous pre-
nons tout de méme un risque
d’entrepreneur, rappelle Ray-
mond Paccot. S'il marche, nous
aurons de 'avance sur les autres,
sinon il faudra les arracher.»
Raison pour laquelle les parcel-
les sont assez petites. Le divico
présente cependant un joli po-
tentiel d’économies sur le plus
long terme. «Les frais de pro-
ductions en viticulture calculés
et publiés par AGRIDEA men-
tionnent un montant tournant
autour de 4000 francs par hec-
tare pour les frais de controles et
de traitements liés aux applica-
tions phytosanitaires, détaille

«Ilaune couleur
extraordinaire,

trés sombre, comme
une grosse myrtille»

Christian Blaser, Cave Le Bosset,
aleytron (VS)

Jean-Laurent Spring. Comme
avec les cépages résistants tels
que le divico, le nombre de trai-
tements est fortement réduit, on
peut espérer des économies de
'ordre de 3000 francs par hec-
tare. Une somme non négligea-
ble, convient Raymond Paccot:
«I1 faut compter 40 000 francs
par hectare pour le lancement
d’une plantation, c’est un inves-
tissement conséquent.»

Petites productions

Résistant, écolo, économique,
soit. Mais est-il bon? Louis-Phi-
lippe Burgat en devient lyrique:
«Il donne un vin trés intéressant,
épicé, poivré, avec du clou de gi-
rofle et de la réglisse. Il aune belle
sucrosité en ouverture de bouche,
et uné acidité assez faible. C'est
un vin opulent, avec une finale
tres longue, idéal pour les viandes
rouges et les mets relevés.» Le
Domaine de Chambleau en a
déja produit quelques centaines
de bouteilles, pour les clients fi-
deles, les connaisseurs et les cu-
rieux. Méme chose chez Ray-
mond Paccot: «On sort 200 2300
bouteilles pour les connaisseurs,
mais il faut encore quelques an-
nées pour que le systéme raci-
naire soit bien implanté.» En
vente depuis 'année passée, le di-
vico connait un beau succeés d'es-
time, constate pour sa part Michel
Dutruy, propriétaire de la pépi-
niére viticole du Domaine du Pe-
tit-Truet, a Founex (VD): «J’en ai
greffé ce printemps, caril y a pas
mal de demande pour ce cépage,
surtout de la part des viticulteurs
bio. C'est un succés de curiosité.
Sans concurrencer les grands cé-
pages traditionnels, je pense que
le divico se fera sa place.» ®



