Le deuxieme vagnobie de SLIISS a totalement revu sa facon de cultiver et de vznn‘:er e
- chasselas. Bien lui en a pris. Ce vin plaisant et léger a pris de la matiére et s’ est ouvert les
portes de la restauration gastronomique. Eton démuvre qu'il sast vlellllr! i '

ui connatt le vi-

laquestionn'est pas totalemnent
dénuée de fondement. Hormis |
le fendant, sympathique com- -
pagnon des fondues, le .vm

: gnobledelaCote?
Dlailieurs, qui .
onnaitlevignoble |
: msse? Pour étre provocatrice,

m-'piua mmnt du ﬁaaten de Vaud. Dm. Wﬁﬂ de
i ﬂwces en Mrﬂnm_&a !ac, il es’:

-cﬂpsge. est toujours cuitive.

suisse est quasiment inconnu
en France. Et pour cause. Le
pays des montres, du chocolat

et du feu secret bancaire, ré-
serve ses vins & ses citayans,
n’en exportant que quelque
- 10000 litres, soitmoinsde 1 %
de sa production.

cle wgn@%ie de la Cote s'étend

T Viane . NS L navemhes TR0

Tarfegnm et Coteati-de-Vin,

‘de %.ausanne 4 Nyon, dans un'

- paysage de coteaux peu escar-

- pésetde pentes douces atx sols
| constitués enmajorité de morai-
: nes. [ibénéficie de la protection

: delachaine du Jura et de leffet
| régulateur du Lac Léman, On
: distingue cing zones : Morges
1 {609 ha), Aubonne, Féchy et

| Perroy {369 ha), Mont-sut-Roile,

(266 ha).

[ Au total, avec ses 2180ha, la
. Cote estle dewxiéme plus gros
- producteur de vins suisses der-

riere le Valais,
implanté

depuis le a&oyeﬁ-hge :
Lechasselas -aussiappelé dorin -
fagonne I'identité de la Cote.

2 Implanté en Suisse depuis le

Movyen Age, il représente 70 %

années 1980-1994

| moitié Ia récolte sur pied. Puis
cy | estvenue la limitation de la
(459 ha), Bursinel, Vinzel, Luins '
et Begnms (309 ha) et Nyon

deson encépagement. I)ansies b
: {mmmence ale servir dans les

[ ont ézé:éahsés, i

sont pas faitsenun fmrz; mais
| mpmgmmenﬁn 1993,la
; réglementation nationale limite

. lesrendements - jusqu'alors li-

: bres -4 140 hl/ha. Depuis, les

| vendanges en vert se sont qua-

: siment généralisées. Souvent,

. elles conduisent a réduire .

chaptalisation. Résultat iune
qualité natzement ameliorée, m '
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- mateurs pourle chasselasmais,
: malheureusementpourles viti-
: culteurs, sans incidence sur Ie
prixfinal duvin.
| Defait, ce cépage. auxmziﬁ;ales_
‘expressions selon les terroirs
esten train de voir son statut
evoluer. Il reste, aux yeux de
_tous, un vin d'apéritif plaisant
etconvivial. Mais on admet dé-
sormais qu'il accede au Tang
de vin de gastronomie. Bt on

'mfamams étoilé& -

: 'rzmnsprawéquececépf e
cr;é peut domi “de gry




Etranger

Le vignoble

de ia Cote est
particulierement
connu pour

ses beaux

est célebre pour
son architecture
et ses vins.

‘Darnes de Hautecour, & Mont-
sur-Rolle, Cette exploitation |
développeune large collection |
de chasselas : classique, éleve
sur lies, effervescent, passerilié
(quand les années le permet- |
tent) et vieux. Car cen'est pas

Vaccueii des visiteurs.

raisins de melleure qualité, nous °

n'avons pas besoin de chapia-

liser. Bt moins on chaptalise,

mieux le chasselas vieillit. »

4 ¢0té du roi chasselas. Non
sans succes. « Cest une fagon

pour nous de nous suvrir de |
. nouveaux marches et surtout |
denous mesyrer aux aires vins

dans les concours internatio-

naux » commente Blaise Her-

. Bolle, dontle chardonnay bar-
. rigquearemporté unemédaille

d’argent aux Chardonnays du
maonde 2009,

- chasselas vient surtout des
¢ Ravmond Paccot. du domaine
La Colombe, a Féchy. Avec des |

ranoil, pinot noir, gamay, sy-
rah, merlot et plant-robert ont

blanc, pinot gris, sauvignon .
blanc - se sont fait une place

Schenk. Al'image du domaine
de la Treille, chez Christian et

 Julien Dutruy, & Founex, des
| vignerons se développent sux

lecréneau des rouges, avec un
5UCCRS certain.
Paratlelement, le vignoble s'est

. engage dans une double dé-

¥

i mann, directeur de la maison

marche de qualité et d'environ-
nement, Coté quahze il vient

- de créer un laurier de platine

(qui s'ajoute aux jauriers d'or
« Terravin ») qui m@ompem

- les vins du canton, Goté pré-
Mais la concurrence pour fe

servation de la nature, la quasi-

_ | totalité du vignoble aopté pour
cépages rouges. Gamaret, ga-

remplacé les vignes arrachées
durant la période de disgrace.

sont des cépages obtenus dans

! Has | - Gamaret et gavanoir, surrout. Ce
« Certains terroirs (Chessy,

une viticulture respectueuse.
En effet, 90 % des domaines
sont en lutte raisonnée, pro-
duction intégrée ou en culture
biologique.

Dernier changement : les pos-
sibilités d'assemblage avec des
vins des vignobles voisins du

. canton de Vaud viennent d'étre

la moindre surprise : le cépage = Vinzel) montrent un potentiel = lesannées 1970 parlastationde
..... peutvieilliretbienvieillir, déve- | de vieillissernent intéressant », - recherche de Changins.
loppant avecl'Age desarbmesde | confirme Philippe Dupraz, pro-
- chardonnay & s’y méprendre. . fessewrdeviticulture, doyende . Respect de 1a nature
' - Yécole spécialisée de Changins. . « Nous cherchions des cépages
: « Moins on chaptalise, | Ers'il fallait encore une autre | précoces, résistants a la pourri-
' mieux le chasselas vieillit» = preuve du retour alamode de ' ture, capables de se développer

« Jusqua présent, nous avions
laissé vieillir les chesselas sansré~
. fléchiréilafagon delefaire. Siles
choses se passaient bien, ¢'était -
. donnay, geunmmmcr. pinot |

un coup de chance, reconnait

ce vielx cépage, Riedel, le céle-

bre verrier autrichien, acrééun

verre spécial chasselas suisse.

D'autres cépages blancs - char-

: cépages helvétiques un peu

sérieusement réduites, La ré-
gion a abandonnéla régle des
51-49 auprofit de celle des 85-
15. §'ils veulent revendiquer

. 'ADC Céote, les vignerons doi-

‘sur des terroirs peu ensoleillés |

etd'apporter de la couleur aux

: pdlots », explique André Fuks,

vent désormais mettre 85 % de
vins de leur région dans leurs
bouteilles. Encore un pas vers

¢ plus d'authenticité.

directeur marketing du groupe

Evelyne Malnic

« LES AUTRES CEPAGES BLANCS NOUS PERMETTENT DE NOUS




