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Ein Winzer mit Bodenhaftung

RAYMOND PACCOT Den Grossteil seiner Rebfliche kultiviert er in Féchy nach den Methoden der
Biodynamik. Seine terroirgeprigten, ausdrucksstarken Weine vermégen zu begeistern.

RUDOLF TREFZER

échy! Wihrend Jahrzehn-

ten stand der Name

dieses ruhigen Waadtlander

Weindorfes fiir siiffige, un-
komplizierte Chasselas-Weine, Lan-
ge hatten sich diese Tropfen beinahe
von allein verkauft, doch als in den
80er Jahren des letzten Jahrhunderts
eine fulminante Qualititsrevolution
den europaischen Weinbau erfasste
und zudem aus Ubersee relativ
preiswerte, vollmundige Weine auf
den Markt gelangten, da war es mit
der einstigen Winzerherrlichkeit in
der Romandie vorbei. Viele Winzer
machten die Chasselas-Rebe fiir ih-
re Absatzprobleme verantwortlich
und begannen — mit staatlicher Un-
terstiittzung — vermehrt auf andere
Rebsorten zu setzen.

Lokale Spezialitaten pflegen

«In Wirklichkeit», kommentiert
Raymond Paccot, «war nicht der
Chasselas das Problem, sondern die
diinnen Massenweine, die man kel-
terte.» Gewiss: Auch Paccot be-
stockte einige Parzellen seiner 10
ha Rebland mit internationalen
Sorten wie Chardonnay, Pinot gris,
Pinot noir sowie den roten Neu-
ziichtungen Gamaret und Gara-
noir. Doch noch immer ist mehr als
die Hilfte seines Reblands mit
Chasselas-Reben bestockt. Und das
soll auch so bleiben. «Auf keinen
Fall werde ich den Anteil weiter re-
duzieren», sagt er. «Denn der Chas-
selas ist eine unserer Spezialititen
und gehért einfach zu unserer Kul-

«Nicht der Chasselas ist
das Problem, sondern
dig Massenweine.»

tur. Im Chasselas steckt viel mehr,
als viele Winzer und Weinliebhaber
ahnen.»

Paccot, der dies mit Uberzeugung
sagt, ist alles andere als ein engstir-
niger Lokalpatriot, dessen Horizont
kaum tiber die Dorfgrenzen hinaus

reicht. Im Gegenteil! Aus einer 1917

aus Savoyen zugewanderten Fami-
lie stammend, betitigt er sich als
Winzer in dritter Generation. Be-
vor er 1978 das familieneigene
Weingut von seinem Vater iiber-
nahm, unterrichtete er als Primar-
lehrer, sah sich auf ausgedehnten

Weitere Informationen unter:
www.lacolombe.ch
E-mail: domaine@lacolombe.ch
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Reisen in der Welt um und arbeite-
te auf Weingitern in Stidafrika, Ka-
lifornien und Spanien. Nihe und
Distanz, Vertrautheit mit den Tra-
ditionen und Weltoffenheit -
Paccot versteht sich als Suchender.

«Weine sind wie Menschen»

Doch nicht die neusten Weinmoden
interessieren ihn, sondern die Frage,
was er als Winzer dazu beitragen
kann, um seinen Weinen Charakter,
Tiefgang und Eigenstindigkeit zu
verlethen. Zwar kennt Paccot die
Antwort, aber die ist komplex und
voller Geheimnisse. Es ist das Zu-
sammenspiel all jener Faktoren, die
man unter dem franzésischen
Oberbegriff «Terroir» zusammen-
fasst: Das Zusammenspiel von Bo-
den, Rebsorte, Mikroklima, Reb-
pflege, Vinifizierung sowie Ausbau
und Assemblage der Weine. «Weine
sind wie Menscheny , gibt Paccot zu
bedenken. «Man kann sie nicht 4n-
dern, man kann ihnen lediglich hel-
fen, sich zu entwickeln.»

In den letzten Jahren ist es in
Winzerkreisen schick geworden,
von Terroir zu reden, auch wenn
viele nur eine vage Vorstellung ha-

I: Raymond Paccot gehdrt zu den Vorzeigewinzern der Romandie; seine Weine sind jeweils schnell ausverkauft,

ben, was darunter zu verstehen ist.
Fiir Paccot ist jedoch klar, dass in ei-
nem Wein Terroirnoten nur dann
optimal zum Ausdruck kommen
koénnen, wenn der Bodenbewirt-
schaftung und der Rebpflege hichs-
te Bedeutung beigemessen wird.
«Nur wenn man den. Boden als
komplexen, lebendigen Organis-
mus versteht, macht es Sinn, von
Terroir zu sprechen.» Oder anders
formuliert: Es ist absurd, von
Terroir zu reden und gleichzeitig die
Boden systematisch zu iiberdiingen
und mit Herbiziden, Fungiziden
und Insektiziden zu vergiften.

Vor etlichen Jahren hat Paccot
deshalb begonnen, einen wachsen-
den Teil seiner Rebiliche nach bio-
logisch-dynamischen Richtlinien
zu bewirtschaften. Trotz des Mehr-
aufwands hat er diesen Schritt
nicht bereut. Die Reben seien heu-
te wesentlich resistenter gegen kli-
matische Stresssituationen und ge-
gen Krankheiten.

Sicherlich kein Esoteriker

Paccot ist, wie seine ebenfalls biolo-
gisch-dynamisch arbeitenden Win-
zerkollegen Raoul und Michel

-
i e ae
o

]

Cruchon aus dem nahen Echichens
(siehe auch «HandelsZeitung» vom
27. April 2005}, kein Esoteriker. «Ich
stche mit beiden Fiissen auf dem
Boden», winkt er ab. «Die Biodyna-
mik ist keine Heilslehre, sondern ei-
ne iiberzeugende, ganzheitliche Be-
wirtschaftungsmethode, mit deren
Hilfe es gelingt, den Boden gesund
und vital zu halten und die Reben zu
stirken. Und dies wiederum ermog-
licht es uns Winzern, bessere, fines-
senreichere Weine zu erzeugen.»
Paccots konsequentes Qualitits-
streben ist dem grossen und unver-
gessenen Meisterkoch Frédy Girar-
det schon frith aufgefallen. «An-
fang der 80er Jahre habe ich einmal
einen von Raymonds Weinen bei
meinem Velohindler getrunken»,
erinnert sich Girardet. «Darauf
nahm ich mitthm Kontakt auf, und
seither sind wir befreundet.» Vor
nunmehr neun Jahren verkaufte
Girardet sein Restaurant in Crissier
und zog nach Féchy. Doch noch
immer assembliert Girardet in Pac-
cots Keller jedes Jahr seine Séléc-
tion Girardet (Chasselas mit einem
kleinen Anteil Pinot gris und Char-
donnay), und gelegentlich bindet

er sich auch die Kochschiirze um
und kocht fiir kleine Tafelrunden
zu Paccots Weinen Gerichte von

- betérender Harmonie und Subti-

litdt. «Raymond ist einer, der mit
Herzblut arbeitet und sich in gut
tiberlegten Schritten laufend zu
verbessern sucht» , lobt Girardet.
«Seine Weine beeindrucken mich,
weil sie eigenstindig und aus-
drucksstark sind.»

Zu Tisch mit Frédy Girardet

Girardets Einschiitzung bestitigt
sich bei der Verkostung der Ge-
wichse. Die drei verschiedenen
2004er Féchy, die Paccot abfiillt,
sind von beeindruckender Aus-
druckskraft und Finesse. La Colom--
be, eine Cuvée ausgewihlter Parzel-
len, ist ein fein ziselierter, fruchtiger
Wein mit Rasse. Der Lagenwein En
Bayel zeigt in der Nase florale Noten
und Anklinge von Zitrusfriichten,
im Gaumen offenbart er harmoni-
sche Eleganz, Geschmeidigkeit und
eine dezente Siure. Le Brez, der
zweite Chasselas-Lagenwein, hat ein
von floralen und mineralischen
Aromen geprigtes Bouquet, sein
vielschichtiger Korper lisst minera-
lische Anklinge, eine saftige Saure
und eine leichte, angenehme Bitter-
note im Abgang erkennen.

Neben den Chasselas-Weinen er-
zeugt Paccot auch andere Weiss-
weine, unter ihnen in guten Jahren
auch einen Pinot gris Réserve. Der
aus handverlesenem Traubengut
erzeugte Wein wird teils in Tanks
und teils in Barriques auf den He-
fen ausgebaut, Paccot verzichtet auf
die malolaktische Gidrung, um dem
Wein mehr Rasse und Frische zu
verleihen. Der wunderbar ausba-
lancierte 2004er prisentiert sich
ebenso gut strukturiert wie saftig-
elegant. Ein Wein mit Entwick-
lungspotenzial, auch wenn er
schon in seiner Jugend grossen
Trinkgenuss bietet.

Das Gleiche gilt fiir die beiden ro-
ten 2003er Réserve-Gewiichse La
Colombe Noire und La Colombe
Rouge. Wihrend ersterer, aus Pinot-
noir-Trauben ausgewihlter Lagen
gekeltert, in sich Fruchtigkeit, Aro-
menreichtum, Dichte und Rasse ver-
einigt, iiberzeugt Letzterer, eine As-
semblage aus spit gelesenem Pinot
noir, Garanoir, Gamaret und Gamay
(die Zusammensetzung wird jedes
Jahr neu austariert), durch eine von
reifen Friichten geprigte Aromatik
und eine warme, wiirzig-siisse Fiille.
Die Weine sind direkt ab Gut erhaltlich:
Domaine La Colombe, Violaine et
Raymond Paccot, 1173 Féchy.

Tel. 021 808 66 48



