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Féchy liegt auf 495 m .M., zehn Kilo-
meter fid lich der Bezirksk
stadt Morges (Luftlinie). Das Weinbau-
erndorf erstreckt sich auf einem kleinen
Vorsprung inmitten der Rebhiinge am
Siidhang der Waadtlinder Cote, in aus-
sichtsreicher Lage rund 120 m iiber dem
Seespiegel des Genfersees.
Der alte und kompakte Onskern von Fé-
chy-Dessous mit zwei Hauserzeilen ent-
lang einer Strasse zeigt charakieristische
Weinbauernhiiuser aus dem 17, bis 19.
Jahrhundert. Da er sein urspriingliches
Ortsbild behalten hat, keine Neubauten
in unmittelbarer Nihe vorhanden sind
und inmitten der Weinberge liegt, dient
er oft als klassisches Fotosujet fiir ein
Weinbauerndorf.
Eine kleine Geschichte vorneweg: 1356,
im Jahr der Gnade, verlieh der Graf von
Savoyen, Amédée V1., genannt der griine
Graf, der Familie Paccot ihr Familien-
wappen mit der Taube, dem Friedens-
symbol, Drei Jahre bevor Amédée V1. in
die Geschichte des Waadtlandes eingriff
. und rund fiinf Jahrhunderte, bevor
Jules Paccot seine ersten Rebparzellen in
Féchy kaufte! Heute ist Amédée VI. der
Name eines ganz besonderen Weines der
Domaine La Colombe. ausgebaut zu Eh-
ren der Vorfahren und um die Fahne und
die Anspriiche des Terroirs hoch zu hal-
ten. Als wahrer Wein der Begegnung
bietet Amédée VL. ein originelles Stell-
dichein von vier Rebsorten mit starker
kultureller Identitit: Savagnin, Chardon-
nay, Doral und Chasselas aus dem
Waadtland. Bei jedem neuen Jahrgang
bestimmt eine strenge Degustation die
exakte Komposition des Weins und die
Proportionen der Assemblage. Nach
einem Ausbau auf den Feinheiten im
Stahltank und im Eichenholzfass abge-
fiillt, priisentiert sich Amédée VI, nach
einer Reifezeit von zwei bis fiinf Jahren
im Keller auf seinem Héhepunkt,
Seit fast fiinfzig Jahren widmet sich die
Domaine La Colombe der Suche nach
der Wahrheit des Terroirs. Das bedingt
ein langsames, geduldiges Arbeiten,
Schritt fiir Schritt, um die Personlichkeit
einer jeden Parzelle zu verstehen, Dank
Weinbau- und Ausbaumethoden, welche
die natiirlichen Rhythmen respektieren.
Dank kompromissl Qualitd pril
chen wihrend der ganzen Vinifikation.
Es ist das Ziel von Violaine und Ray-
mond Paccot, dazu beizutragen, das
Potenzial der grossen Waadtlinder Ter-
roirs zu offenbaren, und zwar nicht zu-

Angeregte Gespriche bel lukullischen Geniissen

letzt mittels innovativer Assemblagen,
denn die Komplementaritit erlaubt es
ihnen, diesem Ziel niher zu kommen.
Aufetwas mehr als 15 Hektaren kultivie-
ren sic rund zehn Rebsorten. Die wich-
tigsten sind: Chasselas, Chardonnay,
Pinot Gris, Pinot Noir, Garanoir und Ga-
maret. Mit biodynamischen Weinbaume-
thoden versuchen sie den Boden leben-
dig zu erhalten. Der Keller ist mit
\Eichenholzfissern und mit Inoxstahl-
tanks bestiickt, sodass sie den Wein ge-
tren der Komplexitit seiner Aromen aus-
bauen kinnen. Alle Entscheidungen in
der Vinifikation stiitzen sich auf die Re-
sultate der Degustation, im gréssten Re-
spekt vor der Persinlichkeit eines jeden
Weins,

Im Kontakt mit der Natur ist kein Jahr
wie das andere. Der neue, sehr verheis-
sungsvolle Jahrgang liess alle vom Janu-
ar bis zum Oktober auf der Hut sein.
Kurz gesagt, ist es ganz einfach: Der
Jahrgang 2007 ist genau das Gegenteil
von 2006! Nach einer Winterruhe, wel-
che durch viel Sonne und fast sommer-
liche Temperaturen gestort wurde, haben
die Reben ihren Wach vklus An-

hiufigen Regenfille im Mai, Juni und
Juli das Risiko des Mehltaus, eines mik-
roskopischen Pilzes, der sich bei Wirme
und Feuchtigkeit unter den Blittern ent-
wickelt, betriichtlich erhdht. La Colombe
konnte diesem Ubel mit schonenden, oft
auf pflanzlichen Mitteln basierenden
Spritzungen entkommen, ohne die Prin-
zipien des biodynamischen Weinbaus zu
verraten, Wihrend sie sich schon auf
eine frithe und moglicherweise iiber-
stiirzte Lese vorbereiteten, kam das Un-
erwartete: ein aussergewdhnlicher Herbst
mit Sonne, trockenem Wetter und vor
allem einer Bise, welche die Trauben
trocknete. Ab Anfang September konnte

Fotos. Ham Liechli

Gattin Violaine persénlich anwesend.
Beide fiihrien uns iiberaus eindriicklich
durch den Abend und ihre Weine. Martin
Riedi vertritt die Weine der beiden im
Saanenland mit seiner Vinoteca Martino.
Nur so kam der Kontakt zu diesen Spit-
zenwinzern zustande (La Colombe wur-
de einmal als bester und einmal mit dem
zweiten Platz im Wettbewerb um den
besten Chasselas der Schweiz ausge-
zeichnet).

Die Weinfreunde kamen in den Genuss
einer denkwiirdigen Degustation der
Weine der Domaine La Colombe in Fé-
chy. Fiir einmal musste Martin Riedi
nicht vom Italienischen ins Deutsche
iibersetzen, aber hmal vom Franzo-

das Szenario der Lese komplett gedndert
werden und wurde um 15 Tage hinaus-
gezogert: traumhafte Bedingungen also,
um ohne Zeitdruck auf jedes Terroir und
jede Traubensorte zu warten, um
schliesslich goldgelbe und siisse Trauben
bei voller Reife lesen zu konnen, Ende
gut, alles gut! Oder: Anfang gut, alles
gut! Denn mit einem so gesunden Trau-

sischen ins Deutsche. Er konnte sich des-
halb fast ausschliesslich der Kiiche zu-
Wendén: Er hatetwas gelemt ber Philippe
Rochat. Nicht umsonst erhielt er fiir sei-
ne Kiiche ebenfalls Punkte von Gault-
Millau und zwar insgesamt 13. Was zu
den einzelnen Weinen serviert wurde,
war kurz gesagt: tiberragend, einfach

bengut waren die Vinifikationsbedi
gen fast ideal, und zudem wurden die
1 Garungen noch durch die

fang April mit einem Vorsprung von drei
Waochen gegeniiber dem normalen Ter-
min begonnen. Anschliessend haben die

Raymond Paccot
in seinem
Element

h a4,

haft. Die acht Ginge waren eindeu-
tig auf viel hoherem Niveau als seine bis
heute erhaltenen Gault-Millau-Punkte.

kithlen Temperaturen zum Jah
begiinstigt. Das Resultat ist ein im Mo-
ment noch diskreter, aber im Charakter
gut hildeter und gedi Aus-
druck des Terroirs. Kurzum: Alles deutet
darauf hin, dass sich die 2007er als kir-
perreiche, rassige Weine mit einem scha-
nen Gleichgewicht zwischen Frucht und
Struktur priisentieren werden.

Die Degustation von Weinen aus der La
Cote war wiederum ein grosses «High-
light» und fand im Hotel Spitzhorn in
Saanen statt, wo unser Mitglied Martin
Riedi verantwortlich zeichnet. Er musste
Kochsiunden beim bekannten Waadtlin-
der Spitzenkoch Philippe Rochat, Nach-
folger von Frédy Girardet, im Restaurant
de I'Haotel de Ville in Crissier (3 Sterne
Guide Michelin, 19 Punkte im Gault-
Millau) nehmen, um das von ihm ge-
wiinschte Menu im Waadtliinder Stil

Insg wieder 30 Wei de waren
an diesem Abend anwesend und genos-
sen wie immer das Dargebotene. Wie
iiblich wurde das Apéro im Seminarraum
des Hotels, d.h. im Untergeschoss, ser-
viert. Es gab also Lauchstrudel, Focaccia
und Quiches zusammen mit dem ausge-
zeichneten Féchy La Colombe. Die
nichsten Gange wurden im sehr gut ge-
filllten Restaurant des Hotels Spitzhom
eingenommen. Sie wurden, wie bei den
Weinfreunden iiblich, den Weinen an-
gepasst. Meistens ist das gar kein leich-
tes Unterfangen, damit alle Teilnehmer
wirklich befriedigt werden kinnen.

Zu Tomme mit mariniertem Gemiise aus
dem Ofen degustierten wir den Pinot
Gris Reserve, welcher sich absolut mit
den italienischen Pinot Grigios messen
kann. Dann kam ¢in Kartoffel-Endivien-

unter Kennern ein Raunen ausloste, so
fein und blumig war er. Zum Hauptgang
erhielten wir Kalbshaxe auf dem Gemii-
sebett und den sehr beriihmten Colombe
Rouge. eine Assemblage aus Pinot Noir,
Garanoir, Gamaret und Gamay aus aus-
gewiihlten Lagen von Féchy, Aubonne,
Allaman und Morges. Mit dem Kiise aus
dem Waadtland tranken wir La Colombe
Noir, einen 100%igen Pinot Noir. Zu
Sueré et salé, cine Waadtlinder Speziali-
tiit, zeigte uns Raymond Paccot seinen
«La Grive Flétrien, einen Likorwein aus
Gamaret und Garanoir, d.h. ein siisser
Rotwein also. Der Digestif von Alex
Paccot rundete den ganzen Abend ab. Er
wurde zu Café und Friandises aufge-
tischt, HANS LIECHTI

Die degustierten Weine:

Féchy La Colombe, Raymond Paccot, Féchy,
2007, toditionelle Cuvée des Weingutes, eine Se-
lektion von verschiedenen Reblagen in Féchy, ma-
nueile Weinlese, Um die Eigenart der cinzelnen
Terrodrs zu respektieren, werden alle Lagen getrennt
vinifiziert, im Frilhling werden die diversen Cuvées
2 einem beichten, von frischen und blumigen Aro-
men geprigten Wein vereinigt, welcher sich an der
Tradition der besten Waadilinder Chasselas orien-
tiert, appetitanregend, KK % Chasselas.

Pinot Gris, Réserve, Domaine La Colombe, Ray-
mond Paccot, Féchy, 2007, reich an Zucker, mit
eher bescheidener Saure, bendtigt der Grauburgun-
der schwere und tiefe Boden, um komplexe Aromen
und dic rassige Struktur entwickeln zu kénnen, Um
seine Frische und Reintdnigkeit zu bewshren, wird
der Wein ohne MilchsZuregirung und hauptsichlich
im Tank ausgebaut, prisentiert sich in tiefem Gelb,
vereinigt Finesse und Kraft mit cinem langen, wiir-
zigen Abgrang. 100 % Pinot Gris.

Amédée VL, Domaine La Colombe, Raymond
Paccot, Féchy, 2007, ganz besonderer Wein der
Domaine, 1! Idichein mit vier Reb:

mit starker kultureller Identitie: Savagnin (alias Hei-
d4 oder Paien), Chardonnay, Doral und Chasselas
aus dem Waadiland, im Stahltank und im Eichen-
holzfass ausgebaut, nach zwei bis finf Jahren suf
dem Hishepunkt, intensive Mase, Aromen von Obst-
kernen, Gras, gedberien Blumen, frischer Butter,
helles Gelb, linges Finale, schr fruchtig.

Gamay, Domaine La Colombe, Raymond Paceot,
Féchy, 2007, gibt dem Gamay den wahren Plaz,
dden eines unkomplizierten Weins, der das Herz er-
freut, ohne den Kopf schwer 7u machen, begrenzter
Ertrag, mit besonderer Sorgfalt gelesen, hewahrt die
Frische der Ausdruckskraft Zeipt cine iitensive,
kriiftige und pfeffrige Nase mit Noten von Johannis-
beeren, Cassis und Kirschen. Im Gaumnen ein fri-
scher, dynamischer, leichier Weid, den man jung
und fruchtig genicsst.

La Colombe Rouge, Raymond Paccot, Féchy,
2006, cin Sonderfall, jedes Jahr aug einer anderen
Assemblage komponiert, Selektion aus Lagen mit
tiefem Erirag, spit gelesen, um eine maximale Reife
der Frischt #u ersiclen, getrennte Vinifizienmg im
Holzfass von Pinot Noir, Gamaret, Grranoir und
‘Gamay, ausdrucksvolle Nase, geprigt durch reife
Friichte (Zwetschgen, Kirschen), Tabak und Kaffee,
fiillig im Mund, feine, samtige Tannine, wilrziger
Abgang, exotischer Wein mit slidlichen Aromen,
La Colombe Noir, Raymond Paceot, Féchy, 2006,
stammt von alten Reben, Beeren werden von Hand

in
ofme Filtration, intensives und delikates Bukett, er-
innert an kleine Friichte und Rosenblatter, rauchige
Noten, kriiftige und rassige Struktur, braucht Zeit um
Tiefe und Komplexitit preiszugeben, kurze Zeit'in'
der Karaffie erfanbt es dem Wein, sich vor der De-
gustation zu 8ffnen, optimale Harmonie ewischen
reifen Tanninen und fippiger Frucht,
La Grive Flétrie, Domaine La Colombe, Ray-
mand Paceot, 2006, zus Gamarey Garanoir, hat den
Kdrper, die Frucht und die Wucht, die es in einem
Likdrwein braucht, traditionelles Vorgehen, leichte
Quetschung der Trauben, mit den Filssen einge-
masscht, Stoppung der Girung im richtigen Moment,
hinzufiigen von Weinalkohol, Wein bewahr gewis-
se Menge Zucker, silsser Rotwein, Alkohol, Zucker,
Tannine bilden harmonische Einheit ohoe Schwere,
Aromen von schwarzen und rotén Frilchien.
Le Mare, Alex Paccot, Féchy, Frucht enger Zu-
sammenarbeit der Gebriider Alex (erfahrener, mehr-
fach i iomil b Brenner) und

Gratin mit Wachtelei und Triif-

auch wirklich durchzichen zu
Unser Gastgeber lisst sich normalerwei-
s¢ von der italienischen Kiiche beeinflus-
sen. Diesmal war der Weinbauer Ray-
mond Paccot mit seiner charmanten

\\

fel mit dem oben bereits et-
was beschriebenen Amédée VI Als
nachstes servierte man uns Cannelloni
mit Saucissonfullung und Lauch, dies-
mal mit einem puren Gamay (100%), der

Raymond Paccot, wihlen eusammen die besten
Traubentrester aus, entscheiden fiir Fisser aus fran-
#hsischer Eiche, wo der Marc nund zetin Jahre reift.
efne schine goldene Farbe annimmt und abgennds-
te Aromen entwickelt, in der Nase Gemisch von
fruchtigen, erdigen Nuancen und Holznoten, rassi-
ger Gaumen, hilt problemlos Jahrzehnte.

Die Weinfreunde genossen Speis und Trank im Hotel Spitzhorn.



