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Die Weine von der Domaine

La Colombe in Féchy VD be-
zaubern durch Frische, Reife, |
Lebhaftigkeit, Eleganz -

und biologisch-dynamischen |
Weinbau. -

RAYMOND PACCOT setzt auf der
Domaine La Colombe in Féchy seit

15 Jahren auf biodynamischen Weinbau.
Denn seinen Wein wollte er nicht linger
durch synthetische Materialien und
chemische Produkte beeinflussen.

Also verbannte er Herbizide und Kunst-
diinger aus seinem Weinberg. Dafiir
bekam er von seinen Winzerkollegen
einiges zu horen — er sei ein Romanti-
ker, ein Traumer. Doch fiir Raymond
Paccot war die Zeit reif, neue Wege zu
gehen. Im Bewusstsein, dass die Rebe
ein zartes Pflinzchen ist und jede nur
denkbare Unterstiitzung und Pflege
beansprucht, damit sich das Terroir
und das tiber ihr ausgebreitete solare
Umfeld intensiver im Wein offenbaren
kann, hat er Stickstoff aus dem Wein-
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NATHALIE RAVET war GaultMillaus
Sommeliére des Jahres 2007. Sie hat
einen ausgeprigten Instinkt fiir Wein.

T8  Schweizer llustrierte al dente

berg verabschiedet. Mit Erfolg: Die
La-Colombe-Weine bezaubern heute
nicht durch Siisse und hohen Alkohol-
gehalt, sondern durch Frische, Leb-
haftigkeit, Reife, Charakter, gepaart
mit Eleganz, Geschmeidigkeit und
kristallklarer Mineralitat.

DIE WEINE VON DER DOMAINE
LA COLOMBE hatte ich schon ver-
kostet, bevor ich dem Winzer das erste
Mal begegnete. Der Wandel, den das
Weingut durch den biologisch-dynami-
schen Weinbau erfahren hat, ist ein-
drucksvoll: Es sind La-Cote-Weine von
einem anderen Stern — anders als alles,
was man aus dieser Gegend kennt.
Das hochgesteckte Ziel, charaktervolle
und originelle Weine zu keltern, die

die Besonderheiten des Terroirs zum
Ausdruck bringen, hat Raymond Paccot
dank seiner grossen Schaffenskraft und
Ausdauer erreicht. Von meinem letzten
Besuch auf der Domaine bleiben mir
drei Chasselas-Crus in bester Erinne-
rung: Der harmonische La Colombe
Féchy AOC La Cote 2013 (CHF 11.50/
70 cl) begeistert mit aussergewohn-
lichem Preis-Leistungs-Verhiltnis;

der elegante, charaktervolle Petit

Clos Mont s/Rolle AOC La Cote 2014
(CHF 16.-/75 cl) mit seinem von Lehm
gepragten Terroir und der filigrane,
feinfruchtige En Bayel Féchy AOC

La Céte 2014 (CHF 15.20/75 cl) mit
einer edlen Spur Feuersteinaromatik.

www.lacolombe.ch

TIPP Sauvignon blanc von Bernard Ravet

Nathalie Ravet, Sommeliére und Tochter
von Bernard Ravet, «UErmitage» in
Vufflens-le-Chateau VD, ist eine Garantin fiir
brillante Kombinationen aus Haute Cuisine
und Gewéachsen von unbekannten Wein-

glitern — aber auch aus Weinen von bekannten

Topwinzern. Thr «coup de coeur» aus dem
umfassenden Weinangebot des Gourmet-
tempels: der 2014 Sauvignon blanc Collection
Le Vin Vivant de Bernard Ravet/Rodrigo
Banto (CHF 12.20/50 cl). Nathalie kredenzt

das feinfruchtige Gewichs zu Frosch-
schenkeln mit frischen Morcheln. Ein Voll-
treffer! Die Kombination offenbart am
Gaumen eine Empfindlichkeit von Gegen-
siatzen und genial erfrischender Klarheit.
Ein Spitzengewichs, delikat und verlockend.
Die wilde Stisse des feinblumigen Schmeich-
lers mit einem erfrischenden Touch

von Grapefruit im Finale — ein einzigartiges
Genusserlebnis!

www.ravet.ch
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