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INTERVIEW

Das Weingut Bischel in Rheinhessen sowie die Bodega Binigrau
in Mallorca sind seit 10 Jahren ein fester Bestandteil des Siebe
Dupf Sortiments. Diese Weingiiter sind absolute Vorzeigebetrie-
be ihrer Region. So schreibt der VDP in seiner Pressemitteilung
vom Januar 2019: «Das rheinhessische Weingut Bischel wird
kiinftig den Adler auf der Kapsel tragen. Die Aufnahme in den
Verband Deutscher Pridikatsweingiiter (VDP) ist eine logi-
sche Konsequenz fiir das kompromisslose Qualititsstreben
der Runkel-Briider. Wir gratulieren recht herzlich!

Auch das Weingut Binigrau aus Mallorca ist auf einem Ho-
henflug. So wurden ihre Weine in den letzten Jahren von der
Fachpresse wie dem Guia Pefiin, Robert Parker oder Falstaff

APRIL 2019

SiebeDupf

Weine

Liestal | Basel

Reben von Binigrau

wiederholt mit Héchstnoten bewertet. Wir freuen uns, dass
die beiden Weinmacher sich Zeit genommen haben, uns ein
kleines Interview zu geben. Ubrigens werden Matthias Runkel
von Bischel und Matias Batle von Binigrau am Siebe Dupf
Weinfestival vom 3.—5. Mai personlich in Liestal anwesend
sein und dort bestimmt auch Thre Fragen beantworten.

INTERVIEWPARTNER:
Matthias Runkel (MR), geboren 1984, Weingut Bischel
Matias Batle (MB), geboren 1962, Finca Binigrau in Biniali

1) WAS ZEICHNET DEINE WEINE AUS?

MR: Thr besonderes Terroir prigt unsere Weine. Unsere
Urgesteinsbéden am Rhein lassen sehr elegante und dennoch
kraftvolle Weine entstehen.

MB: Es sind Weine, welche verfiihren und Ruhe und Gelassen-
heit vermitteln.



Christian Ziindel, Raymond Paccot, Thomas Engel, Jacques Seysses, Pat Mayer, Georg Fromm (v.l.n.r.)

PAT’'S BURGUND

MIT SCHWEIZER WEIN-
GROSSEN IM BURGUND

Pat Mayer

Alle paar Jahre habe ich die Ehre und das Vergniigen, auf
meiner spitherbstlichen Burgundreise auf eine hochkaritige
Begleitung zu zihlen: Raymond Paccot aus Féchy, Christian
Ziindel aus Beride und Georg Fromm aus Malans sind die
Doyens des Chasselas, Merlot und Pinot Noir. Unser gross-
artiger und wissensdurstiger Kellermeister Thomas Engel ist
natiirlich auch immer mit dabei.

Im letzten November war es wieder soweit und wir besuchten
die Weisswein-Domainen Pierre-Yves Colin in Chassagne-
Montrachet, Jacques Carillon in Puligny-Montrachet, Antoine
Jobard und Henri Germain in Meursault. Danach ging es in
die Rotweingefielde von Thomas Bouley in Volnay, Christian
Clerget in Vougeot, Gérard Mugneret und Sebastien Cathiard
in Vosne-Romanée, zur Domaine des Lambrays und zu Jacques
Seysses auf die Domaine Dujac in Morey Saint-Denis.

Christian Ziindel bezeichnet unsere Reisen immer als «wah-
res Exerzitium», was ich heute einerseits frei iibersetzt
«katholisch» als «geistige Ubungen zur inneren Einkehr»
und andererseits «protestantisch» als «Gedanken iibers
Weinmachen» interpretiere. Wie auch immer, den Zister-
ziensern und Benediktinern verdanken wir die Faszination
Burgunds. Fiir Besuche in Cluny, Vézelay, Pontigny oder
Fontenay, den Pilgerorten der burgundischen Romanik, hat
es leider noch nicht gereicht.

Fiir Ziindel ist das Burgund «der Nabel der Weinwelt»
schlechthin und Raymond Paccots Enthusiasmus manifes-
tiert sich in seiner Neugier nach immer mehr Wissen be-
ziiglich Rebbau und Vinifikation, wihrend Georg Fromm
und Thomas Engel der Faszination und den Geheimnissen
des Pinot Noir noch niher riicken méchten. Georg Fromm
meint: «Burgunder sind einmalig, allein schon aufgrund
ihrer faszinierenden Tanninstruktur muss man sie lieben.»
und Thomas Engel spricht dann respektvoll vom «einzigar-
tigen Terroir, das wir halt in dieser Form nicht haben.»

Winzer sind keine «Etiketten-Trinker», sie sind einerseits
sehr kritisch, fast unerbittlich, anderseits haben sie die gros-
sartige Empathie, das Handwerk ihrer Kollegen zu schitzen,
respektvoll zu betrachten und entsprechend einzuordnen.
Sie begeistern sich fiir unterschiedliche Stilistiken, hinter-
fragen, analysieren und versuchen den Menschen hinter
dem Wein zu verstehen und einzuordnen.

Solche Degustationstouren sind purer Luxus, die Weine
werden perfekt analysiert, respektvoll eingeordnet und
wenn nétig aufbauend kritisiert. Es wird auch oft gelacht,
wenn mich etwa Jacques Seysses withrend der Degustation
fragt: «Quoi, tu prends encore des notes, aprés 30 ans tu
connais pas encore mes vins?»

Ich freue mich schon jetzt auf das nichste Mal, wenn sich
meine Sicht der burgundischen Weinszene weiter bereichert.

Es sind jeweils «Sternstunden der Weinphilosophie» und
wie Christian Ziindel mal treffend sagte: «Ein schénes
Forum, ein Austausch in allen Richtungen mit viel Fréhlich-
keit und Genuss — Amitié eben.» e



VERANSTALTUNGEN

DUPF AUF DUPF
Dupf @

Wine & Dine Germany meets Austria
mit Franz-Josef Eifel und Bernhard Ernst
Donnerstag, 2. Mai 2019 im Restaurant
Bel Etage des Teufelhof Basel

CHF 178.- pro Person
Weitere Infos unter www.teufelhof.com

Dupf @

Siebe Dupf Weinfestival in Liestal
Freitag, 3. Mai bis Sonntag, 5. Mai 2019

Uber 25 internationale Produzenten
prasentieren ihre edlen Weine.

Freitag, 15.00-20.30 Uhr

Samstag, 11.00- 18.00 Uhr

Sonntag, 11.00- 17.00 Uhr

Weitere Infos unter www.siebe-dupf.ch

Weitere spannende Anlédsse und Veranstaltungen
rund um Wein und Spirituosen, sowie einen attraktiven

Onlineshop finden Sie auf:
WWW.SIEBE-DUPF.CH

Dupf @

Basisweinkurs an drei Abenden
in Liestal und Basel
Donnerstag, 9./ 16. /23. Mai 2019

CHF 240.- pro Person.
Weitere Infos und Anmeldung
unter www.siebe-dupf.ch

Dupf @

Grosse Gin Degustation in

Liestal und Basel

Freitag, 10. Mai 2019 in der Enothek
in Basel

Freitag, 24. & Sa, 25. Mai in Liestal

CHf 10.- pro Person
Weitere Infos unter www.siebe-dupf.ch

Dupf @

Grosse Burgund-Arrivage / Degustation
des Jahrgang 2017 in Liestal

Freitag, 14. Juni &

Samstag, 15. Juni in Liestal

CHF 25.- pro Person

Weitere Infos unter www.siebe-dupf.ch

Dupf @

Wine & Dine Burgund
mit Antoine Jobard &
Maxime Cheurlin-Noéllat

Mo, 24. Juni 2019 im Balm Meggen
CHF 185.- pro Person
Weitere Infos unter www.balm.ch

Dupf @

Rampenverkauf in Liestal
Freitag, 28. Juni & Samstag, 29. Juni

Weitere Infos unter www.siebe-dupf.ch

Folgen Sie uns auf Social Media:

€3 WWW.FACEBOOK.COM /SIEBEDUPF

WWW.INSTAGRAM.COM/SIEBE_DUPF_KELLEREI

KONTAKT

STANDORTE

LIESTAL

Siebe Dupf Kellerei AG
Kasernenstrasse 25
4410 Liestal

Tel. 061 921 13 33
Fax 061921 13 32
info@siebe-dupf.ch

Mo - Fr 9.00 bis 18.30 Uhr
Sa 9.00 bis 16.00 Uhr

BASEL

ENOTHEK Siebe Dupf
Grenzacherstrasse 62
4058 Basel

Tel. 061 261 40 50
basel@siebe-dupf.ch

Mo geschlossen
Di-Fr 10.00 bis 18.30 Uhr
Sa 10.00 bis 17.00 Uhr

ABHOLMOGLICHKEIT
ZENTRALSCHWEIZ

Fiir unsere Kunden in der Zentralschweiz
bieten wir die Moglichkeit Bestellungen im
Event-Mobil in Dallenwil (www.eventmobil.ch)
abzuholen. Fir Bestellungen und Anfragen
wenden Sie sich bitte an unseren Hauptsitz
in Liestal.

Event-Mobil Dallenwil
Aawasserstrasse 2
6383 Dallenwil
info@siebe-dupf.ch

Degustationen auf Anfrage



