
Apéritif et feuilletés  
PETIT CLOS 2009 en magnum

·
Chaud froid de tourterelle des bois au vin de liqueur 

SAUVIGNON 2008

·
Grive musicienne aux truffes blanches

PINOT GRIS RESERVE 2002

·
Teppan-Yaki de filet de daim au balsamique

PINOT GRIS RESERVE 2005

·
Côtelette de mouflon rôti au thym sauvage

PINOT NOIR 1997

·
Bécasse des bois en salmis

COLOMBE ROUGE 2005

·
Lièvre à la royale

COLOMBE ROUGE 2003

·
Fromages à pâte cuite affinés

par Jacques Duttweiler  
BREZ 2001

·
Poire williams rafraîchie aux baies de sureau

APEX 2007

·
Macarons, pâtes de fruits et chocolats pures origines

·
eaux de vie

Alex  Paccot

le gibier servi lors de ce dîner
a été tiré par Benoît et ses amis chasseurs

Raymond Paccot · Vigneron

Benoît Violier · Cuisinier

Jacques Duttweiler · Fromager

Albert Mudry · Médecin et Historien

Vous proposent un menu gastronomique
composé de 6 plats de chasse plumes et poils

en accord avec des vins sélectionnés
du Domaine La Colombe à Féchy

Réservation
restaurant de l’hôtel de ville à Crissier

reservations@philippe-rochat.ch
Louis Villeneuve 021 634 05 05

SoiréeAccord mets et vinsGiier–  plume et  poil9 septembre  2010       


